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Utilisation d’une méthode de régression linéaire pour interpréter le
flux inévitable et la digestibilité des acides aminés et les conséquences
pour un systéme de digestibilité standardisée

D.O. AKINDE

On dispose de plusieurs techniques qui sont exclusivement applicables a 1’étude du flux endogéne
inévitable ou a la digestibilité des acides aminés (AA) a la partie terminale de I’iléon. Mais la
technique de régression linéaire combine ces mesures en une seule, simple et flexible, que 1’on peut
étendre a I’évaluation multifactorielle des mati¢res premicres avec des changements de régimes et
de conditions physiologiques. Il est prouvé que la quantité et la composition des flux d’endogéne
inévitable ne sont pas constantes. Leurs estimations dépendent des protocoles de test et d’autres
conditions de laboratoire. Cette variabilité est un probléme pour la précision méthodologique de
I’actuelle digestibilit¢ standardisée conventionnelle (cSID) dans laquelle le flux d’endogene
inévitable est utilisé pour corriger la digestibilité apparente. Le cSID, notamment, peut étre
entaché d’erreurs systématiques quand il est appliqué a des tests avec des ingrédients a taux
d’AA bas ou ceux a taux élevés ou comprenant des antinutritionnels ce qui conduit
respectivement a une sous-estimation ou une sur estimation de la digestibilité standardisée. Par
conséquent, un systéme standardisé libéré de la nécessité de déterminer le flux inévitable offrirait
plus de possibilit¢ de précision. Cette derniére approche est utilisée en régression linéaire.
L’approche par régression linéaire est basée sur des hypothéses a la fois mathématiques et
physiologiques qui permettent de considérer I’interception avec 1’axe des ordonnées et la pente
comme respectivement le flux d’endogéne inévitable et la digestibilité standardisée. La littérature
montre que cette méthode ne pénalise pas les matiéres premicres a taux bas d’acides aminés et que
ses estimations sont indépendantes du niveau de protéine brute du régime. Elle est efficace pour
déterminer la digestibilité standardisée de matiéres premicres qui augmentent la production du flux
endogéne spécifique d’acides aminés. Cependant, il reste du travail pour standardiser et améliorer la
possibilité de comparer entre les différents résultats. On peut conclure que la régression linéaire est
une voie fiable pour la détermination de routine du flux d’endogene inévitable et la standardisation
de la digestibilit¢ des AA a la sortie de I’iléum.

Le butyrate de sodium dans la nutrition des volailles: les aspects
quant aux performances, a la morphologie et aux microbiotes de
Pintestin et 'immunité

U. AHSAN, O. CENGIZ, 1. RAZA, E. KUTER, M.F.A. CHACHER, Z. IQBAL, S.
UMAR et S. CAKIR

L’effet du butyrate de sodium sur les paramétres corporels des poulets tels que la performance, la
microflore intestinale, la morphologie de I’intestin et I’immunité de maniére a mettre en lumicre son
importance en tant qu’alternative aux promoteurs de croissance antibiotiques est passé en revue en
revue. Le butyrate de sodium est utilis¢é comme source de butyrate qui est connu pour ses effets
bénéfiques sur I’intestin des monogastriques. Le butyrate de sodium est disponible sous forme non
protégée ou enrobé de corps gras ou de sels d’acides gras. On a rapporté dans la littérature des
résultats variables en performances de production et de morphologie de I’intestin en réponse a des
formes non enrobées ou enrobées de butyrate de sodium. Cependant, le butyrate de sodium a
montré des résultats marqués sur I’immunité des poulets ce qui n’est pas encore complétement
compris. Toutefois, il y a, en volaille, des résultats contrastés avec le butyrate de sodium si bien que
des recherches complémentaires sont nécessaires en ce qui concerne le butyrate de sodium enrobé
avec des sels d’acides gras.
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La taille des particules et la présentation des aliments poulets de
chair: impact sur le développement du tractus et la santé intestinale

F. ZAEFARIAN, M.R. ABDOLLAHI et V. RAVINDRAN

L’importance de la taille des particules de I’aliment en tant qu’outil d’optimisation de I’aliment et
d’amélioration de ’efficacité de la production des poulets a retenu I’attention ces récentes années.
On croit généralement que la réduction de la taille des particules accroit ’accessibilité aux substrats
des enzymes digestives en accroissant la surface des particules de 1’aliment. Les particules fines
peuvent avoir un effet négatif sur le développement du pro ventricule et du gésier qui jouent un role
important pour la santé et 1’utilisation des nutriments. Le bon développement de ces compartiments
peut étre obtenu avec une alimentation avec des particules grossiéres ce qui améliore la motilité de
Iintestin et sa santé. Cependant, les résultats des études prenant en compte I’effet de la taille
particulaire sur le développement de la partie supérieure du tube digestif n’ont pas permis de
conclure en raison de la confusion avec les effets de la présentation (farine par rapport a granulés).
L’influence de la taille des particules sur le développement de la partie supérieure du tractus digestif
et la performance est plus grande quand le régime est en farine plutét qu’en granulés. La réduction
de la taille des particules liée au procédé de granulation peut conduire a un développement sub-
optimal du gésier et changer la morphologie de ’intestin et le profil des micros biotes.

Le potentiel de I’utilisation d’antioxydants végétaux pour stimuler les
mécanismes d’anti oxydation chez les volailles

K. OGNIK, E. CHOLEWINSKA, I. SEMBRATOWICZ, E. GRELA et A. CZECH

La déstabilisation de 1’équilibre redox vers une activité excessive des différents radicaux libres est
un phénoméne commun en raison des nombreux facteurs inducteurs de stress et du métabolisme
cellulaire élevé qui qui résultent des conditions et de la maniére dans lesquelles sont élevés les
animaux. L’accroissement du statut anti oxydatif de I’animal par I’optimisation de la qualité et de la
quantité¢ d’aliment et en particulier par la supplémentation en anti oxydants exogénes peut étre un
moyen essentiel et hautement efficace d’amélioration de la santé et par conséquent de la
productivit¢ des animaux. On peut utiliser des ajouts dans le régime d’extraits naturels de
plantes pour accroitre les mécanismes de défense anti oxydatifs et réduire l’intensité des
processus d’oxydation, qui vont affecter négativement la qualité des produits de volaille, par
exemple la viande et les ceufs,. L’analyse des études disponibles montre que les processus anti
oxydatifs de l’organisme des oiseaux peuvent étre stimulés par I’administration de composés
d’extraits actifs pour lesquels on trouve la plus forte activit¢ dans le resvératrol, 1’hespéridine,
la ginestéine, le thymol et le carvacrol et des herbes comme 1’ail, I’aloe vera et le romarin.

La régulation des facteurs de transcription chez les volailles élevées en
condition de stress thermique par I’épigallocatechine-3-gallatedes

K. SAHIN et M.O. SMITH

Une haute température d’ambiance s’accompagne d’une diminution de la croissance, de la
production d’ceuf, de [P’utilisation des nutriments, de la qualité des ceufs, et constitue un
probléme majeur conduisant a des pertes économiques importantes en volaille. Les volailles
élevées en condition de stress thermique peuvent présenter divers désordres métaboliques
résultat d’un état chronique de stress oxydatif et d’inflammation. Récemment, le facteur
nucléaire érythroide 2 apparenté au facteur 2 (Nrf2) a été reconnu comme agent jouant un role
significatif dans la protection cellulaire contre le stress oxydatif et I’inflammation. Le facteur
nucléaire kappa-B (NF-kB) de controle de la voie métabolique a été associ¢ a une réponse
inflammatoire augmentée et son activation a été significativement corrélée au stress thermique.
Ces facteurs de transcription quand ils sont activés peuvent réguler les réponses anti oxydatives et
anti inflammatoires conduisant a I’expression d’enzymes de détoxification. Des études ont montré
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que I’expression de NF-kB and Nrf2 peut étre modulée par plusieurs facteurs dont des composés
bioactifs. Le thé vert contient plusieurs anti oxydants poly phénoliques comprenant une catéchine,
I’épigallocathéchine — gallate (EGCG). La supplémentation des aliments volailles en EGCG,
composé bio actif, peut améliorer le statut anti oxydatif des volailles. L’EGCG module les
voies métaboliques des signaux dont NF-xB et Nrf2 qui régulent les réponses anti oxydantes et
anti inflammatoires. Le but de cet article est de discuter de la preuve qui justifie les
recommandations de I’emploi d’EGCG pour activer les voies d NF-kB et Nrf2 e chez les
volailles en stress thermique.

Amélioration de la valeur nutritionnelle des graines de soja, pour les
volailles, par la supplémentation par des enzymes de nouvelle
génération

M.M. ERDAW, M.M. BHUIYAN et P.A. 1JI

Le tourteau de soja (SBM) reste la source protéique de prédilection et la plus importante en volaille.
Cependant, la fourniture et la qualité du tourteau de soja varient et le tourteau est cher en raison des
couts de fabrication et de transport. Méme s’il y a un intérét grandissant a I’utilisation du soja brut,
sa valeur nutritionnelle est affectée négativement par la présence de facteurs anti nutritionnels
(FAN). On utilise un traitement thermique pour diminuer quelques FAN mais a la fois la sous ou la
sur cuisson du soja peuvent réduire la digestibilité des composants importants du tourteau. La
supplémentation de 1’aliment avec des enzymes exogénes telles qu'une phytase et une protéase est
un choix biotechnologique qui permet d’améliorer la valeur nutritionnelle de la SBM et d’autres
ingrédients riches en protéine. Les protéases attaquent a la fois les protéines de réserve et les
antinutritionnels protéiques des aliments. Plusieurs essais ont montré que I’on peut améliorer les
performances des oiseaux par des supplémentations en protéases de nouvelle génération. La phytase
est aussi efficace pour détruire les phytates (acide phytique) qui forment des chélates avec des
cations minéraux et d’autres nutriments des graines de soja. Des études in vitro et in vivo récentes
ont montré qu’un cocktail d’enzymes (utilisation conjointe d’une protéase et une phytase) est plus
efficace pour réduire les FAN du tourteau de soja chez les oiseaux que des produits mono enzyme.
Cet article apporte des informations sur la fagon dont agissent les enzymes microbiennes et en
particulier sur la protéase et la phytase, qui contribuent a I’amélioration de la valeur nutritionnelle
des différents types de tourteau de soja chez les volailles.

Quelle est ’importance de la couleur des ceufs chez le faisan a collier
((Phasianus colchicus L.) Partie 1 — les propriétés morphologiques et
physiques des ceufs ainsi que la qualité de la coquille

S. KRYSTIANIAK, S. NOWACZEWSKI et H. KONTECKA

La couleur de la coquille des ceufs pondus par les faisans est déterminée génétiquement et peut
varier du brun tres clair au brun foncé. En général on peut distinguer quatre couleurs de base: brun
foncé, brun clair, olive et bleu. Un certain nombre d’études indiquent qu’il y a une relation entre la
couleur des coquilles des faisans et leur qualité. Les coquilles de couleurs différentes des faisans se
distinguent en termes de morphologie (forme), et de caractéres physiques (poids, poids spécifique
de I’ceuf, ratio et caractéristiques du jaune et de ’albumen) ainsi que par la qualité¢ de la coquille
(épaisseur, résistance et ultrastructure). Des études menées par de précédents auteurs ont mis en
évidence une gamme de propriétés physiques et structurelles des ceufs de faisans. La structure
microscopique des ceufs a couleur bleue montre quelques anomalies dans la structure et 1’épaisseur
des couches coquilléres et les coquilles de ces ceufs sont plus fines. Cela peut étre la cause d’une
moindre éclosabilité des ceufs a coquille bleue.
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Le bien-étre des pondeuses I. Espace et environnement social
T.M. WIDOWSKI, P.H. HEMSWORTH, J.L. BARNETT et J.-L. RAULT

Le confinement en poulailler semble étre en premicre ligne du probléme de bien-étre animal. Bien
que de nombreux autres facteurs puissent affecter le bien-étre des poules pondeuses commerciales
qu’elles soient en cage ou dans d’autres systeémes, les problémes de bien-étre en systémes confinés
proviennent des restrictions comportementales tandis que les problémes de bien-étre dans les
systemes plus extensifs proviennent de I’hygiéne et de la santé. Les poules ont besoin d’un
espace a trois dimensions sans limite pour pouvoir réaliser des mouvements corporels de base.
Elles peuvent préférer maintenir une certaine distance entre elles et les autres poules et cette
distance peut varier avec lactivité. Les relations entre les effets sur le comportement de
I’espace et la taille du groupe ne sont pas bien comprises en particulier pour les grands groupes
ou les oiseaux peuvent se rassembler autour des aliments a différents moments de la journée. Les
systétmes en cage ou non présentent des risques communs pour le bien-étre, tels que le
surpeuplement. Cependant, quelques problémes de bien-étre présentent un plus grand risque en
comparant un systéme par rapport a 1’autre. Bien plus, cet article met en exergue la conception du
systéme de logement plus que simplement le logement per se.

La menace émergente des virus HIN2 au Pakistan et la stratégie de
vaccination

S. UMAR, S. SARFRAZ, A. MUSHTAQ et M. ATTIQUE

Au Pakistan, on trouve des virus d’influenza aviaire HON2 depuis 1998 et, dés lors, ils ont été
présents chez les volailles et ont continuellement progressé en se transmettant dans les marchés
d’oiseaux vivants. Les volailles porteuses des virus HON2 se comportent comme des incubateurs
vis-a-vis de 1’évolution des virus influenza chez les oiseaux sauvages. Des rapports récents ont
montré que des virus HIN2 du Pakistan ont subi un changement antigénique et muté vers de
nouveaux génotypes qui sont une menace potentielle pour I’aviculture et la santé humaine car ayant
des segments de génome semblables aux virus HSN1 et H7N3. Une preuve récente de transmission
inter especes suggere que le virus aviaire HON2 pourrait étre la souche de la prochaine pandémie
humaine. Une surveillance continuelle de I’évolution du virus et des mises a jour des vaccins sont
nécessaires pour réaliser un contrdle efficace et éradiquer les virus HON2 au Pakistan. L’article
suivant englobe ’apparition et 1’évolution des virus HON2 et la stratégie vaccinale au Pakistan.

Les facteurs qui affectent la couleur de la viande de volaille et les
préférences du consommateur — revue

N. WIDEMAN, C.A. O’BRYAN et P.G. CRANDALL

La plus grande quantité de viande sombre de poulet continue d’étre exportée vers les autres pays en
raison de la préférence persistante et forte des consommateurs pour la viande blanche du filet. Dans
cet article, nous discuterons de ce qui cause les différences de couleur de viande et comment les
facteurs environnementaux et génétiques influencent la couleur de la viande de volaille. Le fait que
la couleur plus sombre de la viande de la patte et du pilon est due pour une large part a la
myoglobine et aux pigments hémiques ainsi qu’a un pH plus haut que la viande du filet est bien
documenté. L’abattage de poulets plus 4gés qui accroit le contenu en myoglobine de la viande et la
sélection de souches avec un plus grand rendement en filet peuvent étre en cause. L’utilisation
d’aliments a base de blé tend a atténuer la couleur des filets mais est sans effet sur celle des pilons.
Plusieurs antimicrobiens utilisés lors de la transformation peuvent soit blanchir soit rougir la
viande. Des changements de couleur par des méthodes chimiques ou physiologiques sont
théoriquement possibles mais pas assez importants pour améliorer [’acceptabilité par le
consommateur. Une promotion accrue de la viande sombre par les média, dans une perspective
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de marketing, montrant que la viande sombre est égale a la blanche pour la santé et supérieure en
termes de golit pourrait avoir un meilleur effet sur ’augmentation des ventes.

L’impact sur la fonction intestinale, la réponse immunitaire et les performances des
volailles de I’endotoxine luminale et systémique

K. GHAREEB, W.A. AWAD, J. BOHM et Q. ZEBELI

Le tractus intestinal est un vaste réservoir de bactéries Gram + et Gram —parmi lesquelles les Gram
— agissent comme une source de lipopolysaccharides (LPDS). Les LPS luminaux, une endotoxine,
peuvent entrer dans la circulation systémique par perméabilité trans ou para cellulaire On a montré
que I’exposition a ’endotoxine peut la perméabilité para cellulaire intestinale et altérer la structure
et le fonctionnement de I’intestin avec pour résultat de diminuer I’absorption et ’utilisation des
nutriments avec un impact négatif sur a la fois la santé et la croissance des volailles. L’exposition
aigue a de fortes quantités d’endotoxine arréte la consommation d’aliment chez les poulets et active
le systéme immunitaire inné. Une preuve importante suggere que I’endotoxine est reconnue par un
récepteur de type Toll (TLR-4) situé a la surface des cellules immunitaires qui active la
transcription de cytokines pro inflammatoires telles que le facteur alpha de tumeur nécrotique et
I’interleukine (IL)-1 et 6 qui modérent I’effet inhibiteur de 1’endotoxine sur ’absorption des
nutriments dans I’intestin. L’inflammation peut détourner de 1’énergie et des nutriments destinés
a la croissance et en maintenant les réponses du systéme immunitaire, conduire a ’arrét de la
croissance et diminuer I’efficacité alimentaire. De plus, I’exposition soutenue a ’endotoxine peut
entrainer une tolérance rendant les animaux réfractaires a des infections secondaires & Gram -. Dans
cet article, on résume les effets de I’endotoxine sur les fonctions de la barriére intestinale et les
impacts négatifs qui en découlent sur la production des poulets. En plus, cet article combine les
connaissances actuelles sur les réponses intestinales des poulets a I’infection bactérienne Gram -,
illustrant I’importance de la santé intestinale dans la défense contre les infections bactériennes et
I’amélioration de la santé, de la croissance et du bien —étre des volailles.

Les infections campylobacter en volailles: mise a jour quant aux défis
et interventions immunitaires potentielles

S. UMAR, A.T. MAIYAH et A. MUSHTAQ

Les volailles sont fréquemment colonisées par Campylobacter sp., principalement C. jejuni et C.
coli. Et en constituent un réservoir naturel. Les infections a C. jejuni peuvent, partout dans le
monde, causer chez ’humain des gastroentérites d’origine alimentaire. Le taux de prévalence en
volailles est variable et peut atteindre 100% dans quelques fermes. Les Campylobacter spp. Sont
des commensaux qui entrainent des infections persistantes avec peu ou pas de pathologie déclarée
chez leur hote malgré une colonisation extensive. Bien qu’insignifiante pour la santé des volailles,
I’infection & campylobacter a partir de viande de volaille contaminée est considérée comme la
principale source d’exposition pour les humains. Une tendance a la résistance aux antimicrobiens
est apparue récemment chez des souches de Campylobacter spp., partout dans le monde. La
colonisation peut persister pendant toute la vie de I’animal et conduire par conséquent a la
contamination des carcasses a 1’abattoir. Par conséquent, des efforts de recherche considérables
ont été consacrés au développement d’interventions destinées a réduire la contamination des
volailles avec pour but de réduire le poids des maladies d’origine alimentaire. Dans la dernicre
décade, des progreés significatifs ont été réalisés dans la compréhension de Campylobacter spp. En
volailles. Cet article résume les informations récentes disponibles & propos des infections en
volailles. Par ailleurs, il discute de la colonisation, des facteurs de risque et de la menace
actuelle lié¢e a Campylobacter spp. Chez les volailles. A la fin, il donne des informations sur
les aspects des interventions immunitaires et les perspectives futures de vaccination en vue du
contrdle de Campylobacter spp.
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L’efficacité de production et des coiits en production de paté de
volaille

M. NOVAK et T. VUKASOVIC

Cet article est une étude de cas appliqué a I’optimisation de la production de paté, en Slovénie. La
production de paté dans I’industrie avicole est réalisée sur des lignes de production modernes
rapides et entiérement automatiques. Ces lignes ont de grandes capacités et I’efficacité technique est
primordiale car cela a un gros impact sur les cofts et la rentabilité. Cette étude examine les résultats
a partir d’une recherche empirique utilisant les structures de coiits et d’efficacité globaux (OEE et
OCE). Les chiffres montrent les réserves significatives qui sont favorables a I’utilisation de la
méthodologie OEE-OCE comme outils de gestion de la production au quotidien.

Untersuchung ilealer Passage und Verdaulichkeit von Aminosiuren
mittels linearer Regression und Konsequenzen fiir ein standardisiertes
Verdauungssystem

D.O. AKINDE

Es gibt verschiedene Techniken zur Untersuchung der endogenen Passage und Verdaulichkeit von
Aminosduren (AA) am Ende des Ileum. Die lineare Regression kombiniert diese Aufgaben auf eine
einfache und flexible Weise, die sich auf eine multifaktorielle Evaluierung von Futtermitteln
erweitern ldsst, z.B. bei wechselnden Rationen und physiologischen Bedingungen. Offenbar ist
die Menge und Komposition des endogenen Durchflusses nicht konstant, und die Schéitzwerte
héngen von den jeweiligen Proben und Laborbedingungen ab. Diese Variabilitdt beeintrichtigt
die methodische Genauigkeit des konventionellen Systems zur Bestimmung der standardisierten
Verdaulichkeit (cSID), wobei der endogene Durchfluss bei der Berechnung der Verdaulichkeit
beriicksichtigt wird. Mit systematischer Uber- bzw. Unterschitzung von c¢SID ist besonders bei
kleinen oder sehr hohen AA Komponenten in Kombination mit Antinutritiva zu rechnen. Die
lineare Regression beruht auf akzeptierten mathematischen und physiologischen Annahmen, ist
unabhéngig vom Rohproteingehalt und eignet sich zur Berechnung der standardisierten
Verdaulichkeit von Futtermitteln zur Anregung des spezifischen endogenen AA Flusses.

Natriumbutyrat in der Gefliigelernihrung: die Dynamik von
Leistung, Darmmikrobiota, Darmmorphologie und Immunitit

U. AHSAN, O. CENGIZ, 1. RAZA, E. KUTER, M.F.A. CHACHER, Z. IQBAL, S.
UMAR und S. CAKIR

Der Einfluss von Natriumbutyrat auf verschiedene Kriterien bei Broilern wie Zunahme,
Darmmikroflora, Darmmorphologie und Immunitdt wird mit Fokus auf seine Bedeutung als
Alternative zu antibiotischen Wachstumsforderern besprochen. Natriumbutyrat wird als Quelle
von Buttersdure verwendet, die positive Effekte im Darm von Monogastriern hat.
Natriumbutyrat gibt es sowohl in ungeschiitzter als auch mit Fett oder Fettsdure gegen
Magensaft geschiitzter Form. Unterschiedliche Einfliisse von ungeschiitztem oder geschiitztem
Natriumbutyrat auf Mastleistung, Darmflora und Darmmorphologie wurden in der Literatur
berichtet. Deutlich scheint dagegen der Einfluss von Natriumbutyrat auf die Immunitdt von
Broilern zu sein, aber der Wirkungsmechanismus ist noch unklar. Fiir weitere Forschung mit
Salzen von Fettsduren zum Schutz von Natriumbutyrat gegen Magensdure wird plédiert.
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Partikelgrofle und Futterform in Broilermastfutter: Einfluss auf die
Entwicklung des Darmtrakts und der Darmgesundheit

F. ZAEFARIAN, M.R. ABDOLLAHI und V. RAVINDRAN

In den letzten Jahren wurde die PartikelgroBe in Broilerfutter zunehmend als Faktor zur
Optimierung der Futterverwertung und Steigerung der Effizienz beachtet. Dabei wird
angenommen, dass verkleinerte Partikelgrole den Verdauungsenzymen eine grofere Oberflache
bietet. Zu feines Futter kann aber die Entwicklung des Proventriculus und Muskelmagens
beeintrachtigen, die eine wichtige Rolle fiir Darmgesundheit und Futterverwertung spielen. Eine
grobe Futterstruktur begiinstigt die Entwicklung des Vormagens, der Darmbeweglichkeit und —
gesundheit. Die Versuchsergebnisse sind jedoch nicht aussagefdhig, wenn die Einfliisse von
Futterform und PartikelgroBBe vermengt sind (Mehl vs. Pellets). Die PartikelkgroBe beeinflusst
die Entwicklung des Darmtrakts und der Mastleistung deutlicher bei Mehlfutter als bei
pelletiertem Futter. Die Verringerung der PartikelgroBe in pelletiertem Futter kann die
Entwicklung des Muskelmagens beeintrdchtigen sowie die Darmmorphologie und Darmflora
verdndern.

Pflanzliche Antioxidantien zur Stimulierung antioxidanter
Mechanismen beim Gefliigel

K. OGNIK, E. CHOLEWINSKA, I. SEMBRATOWICZ, E. GRELA und A.
CZECH

Durch verschiedene Stressfaktoren und intensiven zelluldren Stoffwechsel wird bei Nutztieren
hiufig die Redoxbalance gestort, was in freien Radicalen zum Ausdruck kommt. Unterstiitzung
des antioxidanten Status des tierischen Organismus durch optimale Futterqualitit und Fiitterung,
insbesondere Zusatz exogener Antioxidantien, ist eine wichtige und hochst effektive Mafinahme,
um die Gesundheit der Tiere und damit ihre Produktivitit zu verbessern. Mit natiirlichen
Pflanzenstoffen in Gefliigelfutter lassen sich antioxidante Mechanismen stirken und
Oxidationsprozesse abschwichen, die die Qualitit von Gefliigelfleisch und Eiern beeintrichtigen
wiirden. Eine Literaturiibersicht zeigt, dass antioxidante Prozesse im tierischen Korper durch
Futtermittelzusitze aus extrahierten Komponenten gesteigert werden, wobei die deutlichsten
antioxidanten Wirkungen bei Resveratrol, Hesperidin, Genistein, Thymol und Carvacrol sowie
den Gewiirzpflanzen Knoblauch, Aloe vera, Oregano und Rosmarin gefunden wurden.

Regulation der Transkription durch Epigallocatechin-3-Gallat bei
Gefliigel unter Hitzestress

K. SAHIN und M.O. SMITH

Hohe Temperaturen beeintrachtigen Wachstumsrate, Legeleistung, Futterverwertung und Eiqualitét
und verursachen erhebliche wirtschaftliche Verluste in der Geflligelhaltung. Unter Hitzestress
gehaltenes  Geflligel zeigt verschiedene metabolische Stérungen mit einem chronischen
oxidativen Stresszustand und Entziindungen. In jiingster Zeit konnte nachgewiesen werden, dass
der nuclear factor-erythroid 2-related factor 2 (Nrf2) eine signifikante Rolle beim zelluléren Schutz
gegen oxidativen Stress und Entziindungen spielt. Der nuclear factor kappa-B (NF-xB) Pfad wurde
mit starker Entziindung in Verbindung gebracht und seine Aktivierung mit Hitzestress. Wenn diese
Transkriptions-faktoren aktiviert werden, konnen sie antioxidante und entziindungshemmende
zelluldre Reaktionen auslosen, wodurch entgiftende Enzyme aktiviert werden. Es konnte
nachgewiesen werden, dass NF-kB und Nrf2 Expression durch verschiedene bioaktive
Komponenten beeinflusst werden. Z.B. enthdlt Griiner Tee polyphenole Antioxidantien wie
Catechin, epigallocatechin-3-gallate (EGCG), die in Gefliigelfutter eingesetzt werden konnen,
um den Antioxidansstatus zu verbessern. In diesem Beitrag soll gezeigt werden, dass der
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Einsatz von EGCG als nicht-pharmakologische Option bei Hitzestress zur Aktivierung der NF-xB
und Nrf2 Pfade zu empfehlen ist.

Steigerung des Nihrwertes von Sojabohnen fiir Gefliigel durch Zusatz
neuer Futterenzyme

M.M. ERDAW, M.M. BHUIYAN und P.A. 1JI

Sojamehl (SBM) ist nach wie vor die wichtigste und beliebteste Eiweilkomponente fiir
Gefliigelfutter. Aber Angebot und Qualitdit von SBM schwanken, und der Preis wird durch
Verarbeitungs- und Transportkosten belastet. Das Interesse am FEinsatz von rohem SBM in
Gefliigelfutter nimmt zu, aber der nutritive Wert wird durch anti-nutritive Faktoren (ANF)
beeintrachtigt. Mit Hitzebehandlung kann die Wirkung einiger ANF, wie Trypsin Inhibitoren
und Lectine, abgemildert werden, aber Unter- und Uberhitzung konnen die Verdaulichkeit
wichtiger Komponenten im Mehl beeintréchtigen. Der Zusatz exogener Enzyme, wie Phytase
und Protease, ist eine biotechnische Option zur Verbesserung des Nahrwertes von SBM und
anderer eiweilireicher Komponenten. Proteasen zerlegen sowohl gespeicherte Eiweifle als auch
proteindse Antinutriva im Futters. Mehrere Untersuchungen haben gezeigt, dass die Leistung
der Tiere durch Zusatz moderner Protease-Enzyme im Futter verbessert werden kann. Phytase
ist ebenfalls in der Lage, Phytat (Phytinsdure) zu entschliisseln, das sich mit mineralischen
Kationen und anderen Nahrstoffen in Sojabohnen verbindet. Jingere in vitro und in vivo
Studien haben gezeigt, dass ein Enzymcocktail (mit Protease und Phytase) noch besser wirkt als
einzelne Enzymprodukte, um ANF in Sojaschrot zu neutralisieren. Diese Ubersicht zeigt, wie
mikrobielle Enzyme, insbesondere Protease und Phytase, zur Verbesserung des Néhrwertes
verschiedener SBM Typen fiir Gefliigel beitragen.

Wie wichtig ist die Eischalenfarbe bei Ringfasanen (Phasianus
colchicus L.) fiir die Reproduktion? Teil I - Morphologie,
Erscheinungsbild und Eischalenqualitit

S. KRYSTIANIAK, S. NOWACZEWSKI und H. KONTECKA

Die Eischalenfarbe bei Fasanen ist erblich und variiert zwischen sehr hell und dunkel braun. Vier
Grundfarben lassen sich unterscheiden: dunkelbraun, hellbraun, oliv und bldulich. In einigen
Untersuchungen wurde eine Beziehung zwischen der Farbe und Qualitdit der Schalen von
Fasaneneiern beobachtet. Fasaneneier mit unterschiedlicher Farbe unterscheiden sich
morphologisch (in der Form), in physikalischen Eigenschaften (Gewicht, spezifisches Gewicht,
Dotter- und Eiklaranteil) und in der Schalenqualitit (Schalendicke, Bruchfestigkeit, Struktur). In
fritheren Studien wurden eine Reihe struktureller und physikalischer Eigenschaften von
Fasaneneiern beschrieben. Die mikroskopische Struktur blauer Schalen zeigt Anomalien in der
Struktur und Dicke der Schalenschichten, und diese Schalen sind auch am diinnsten. Das konnte ein
Grund fiir die schlechtere Schlupfrate blauer Fasaneneier sein.

Tierwohl bei Legehennen I. Soziales Umfeld und Platzangebot

T.M. WIDOWSKI, P.H. HEMSWORTH, J.L. BARNETT und J.-L. RAULT

Tierschiitzer kritisieren, dass Legehennen in geschlossenen Stillen eingesperrt werden. Viele
Faktoren beeinflussen das Wohlbefinden von Legehennen in Kifiganlagen oder Nichtkéfig-
Systemen, aber bei Diskussionen um Intensivhaltung geht es meistens um die Einschridnkung
von Verhaltensmustern, wihrend bei extensiven Systemen Fragen der Gesundheit und Hygiene
im Vordergrund stehen. Hithner brauchen ein absolutes Minimum an drei-dimensionalem Raum,
um normale Bewegungen ausfiihren zu kdnnen. Vielleicht bevorzugen sie einen gewissen Abstand
zu anderen Hiithnern, aber es gibt keine genauen Untersuchungen, wie wichtig ihnen das ist, und
das héngt vielleicht auch mit der jeweiligen Aktivitidt zusammen. Es ist nicht klar, wie Raum und
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Gruppengrofle das Verhalten beeinflussen, vor allem in grolen Gruppen, wo die Hiihner sich an
bestimmten Stellen und zu bestimmten Tageszeiten zusammendringen. Risiken fiir das Tierwohl
gibt es in Kéfig- und Nichtkéfig-Systemen, aber einige Tierwohlprobleme sind in einem bestimmten
System mit groferer Wahrscheinlichkeit anzutreffen als in einem anderen System. Bei der
Betrachtung von Raum und sozialer Umwelt miissen Vergleiche zwischen Kifig- und
Nichtkéfig-Systemen die jeweiligen Risiken fiir das Tierwohl beriicksichtigen. Im Fokus dieser
Ubersicht steht das Design des Systems statt nur das Haltungssystem per se.

Drohende Gefahr durch HON2 Viren in pakistanischen
Gefliigelbestiinden und Impfstrategie

S. UMAR, S. SARFRAZ, A. MUSHTAQ und M. ATTIQUE

In Pakistan wurden HIN2 Avian Influenza Viren zuerst 1998 festgestellt. Seitdem sind sie in
Gefliigelbestidnden weit verbreitet und haben sich im Handel mit Lebendgefliigel kontinuierlich
weiter entwickelt. Mit HIN2 Viren infiziertes Wirtschaftsgefliigel ist eine Brutstitte fiir die
Evolution von Influenza Viren bei Wildvogeln. Jiingere Berichte haben gezeigt, dass aus
pakistanischen H9N2 Viren durch antigenen Drift neue Genotypen mit Genomsegmenten
ghnlich H5N1 und H7N3 Viren entstanden sind, die eine Gefahr fiir Geflliigelbestinde und
Menschen darstellen. Es ist bewiesen worden, dass Al Viren iber Artengrenzen hinaus
ibertragbar sind, und das H9N2 Virus konnte die ndchste Pandemie auslosen. Laufendes
Monitoring der viralen Evolution und Aktualisierung der Impfstrategie sind erforderlich, um die
H9N2 Viren in Pakistan unter Kontrolle zu bringen. In diesem Beitrag werden die
Entwicklungsgeschichte der HON2 Viren und die Impfstrategie dokumentiert.

Einfliisse auf die Farbe von Gefliigelfleisch und
Verbraucherpriferenzen — eine Ubersicht

N. WIDEMAN, C.A. O’BRYAN und P.G. CRANDALL

Von der Broilerproduktion in den USA wird viel dunkles Fleisch in andere Lander exportiert, weil
die heimischen Verbraucher weifies Fleisch bevorzugen. In diesem Beitrag erklaren wir, wodurch
die Unterschiede in der Fleischfarbe zustande kommen und wie die Farbe durch genetische und
nicht-genetische Faktoren verdndert werden kann. Die dunklere Farbe von Schenkelfleisch beruht
auf einem hoheren Gehalt an Myoglobin und Him Pigment sowie einem hdoheren pH Wert als
Brustfleisch. Mit zunehmendem Alter der Schlachttiere steigt der Myoglobin-Gehalt im Fleisch,
und die Selektion auf hohen Brustfleischanteil hat vielleicht auch die Fleischfarbe veridndert. Ein
hoher Weizenanteil im Futter macht das Brustfleisch noch weiller, beeinflusst das Schenkelfleisch
aber kaum. Antimikrobielle Zusétze in der Weiterverarbeitung kdnnen entweder bleichend oder
rotend auf das Fleisch wirken. Verdnderungen der Farbe durch chemische oder physiologische
Methoden sind theoretisch moglich, aber kaum geeignet, die Akzeptanz beim Verbraucher zu
fordern. Werbliche Unterstiitzung fiir dunkles Fleisch als ebenso gesund wie weifles und
iiberlegen im Geschmack bietet die besten Aussichten fiir einen erhéhten Konsum von dunklem
Gefliigelfieisch.

Einfluss luminaler und systemischer Endotoxine auf Darmfunktion,
Immunitit und Leistung von Hiihnern

K. GHAREEB, W.A. AWAD, J. BOHM und Q. ZEBELI

Der Darmtrakt ist ein groles Reservoir von Gram positiven und negative Bakterien, von denen die
Gram negativen Bakterien eine Quelle von Lipopolysacchariden (LPS) bilden. Luminale LPS,
bekannt als Endotoxin, gelangt in die systemische Zirkulation durch parazellulire und
transzelluldre Permeation. Endotoxin kann die intestinale parazelluldre Permeabilitét steigern und
die intestinale Struktur und Funktion verdndern, wodurch die Absorption und Verwertung von
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Nahrstoffen verschlechtert und folglich die Gesundheit und das Wachstum beeintrachtigt werden.
GroBle Mengen von Endotoxin beeintrichtigen die Futteraufnahme und das eigene Immunsystem.
Entziindungen kénnen Energie- und Néhrstoffnutzung umlenken von der Gewichtszunahme auf das
Immunsystem, mit der Folge geringerer Zunahme und schlechterer Futterverwertung. Dauernde
Belastung mit Endotoxin kann auch zu Toleranz fiihren, wobei die Tiere unempfindlich gegen
sekunddre Gram-negative Infektionen werden. In diesem Beitrag werden Einfliisse von Endotoxin
auf intestinale Barrierefunktionen und daraus resultierende negative Folgen fiir die Leistung der
Hiihner zusammengefasst. Im Fokus steht der heutige Wissensstand zur intestinalen Abwehr gegen
Gram negative bakterielle Infektionen und die Bedeutung der Darmgesundheit im Kampf gegen
bakterielle Infektionen als Voraussetzung fiir Gesundheit, Wachstum und Tierwohl.

Campylobacter-Infektionen bei Gefliigel: aktuelle Herausforderungen
und Ansiitze zur Unterstiitzung der Immunitit

S. UMAR, A.T. MAIYAH und A. MUSHTAQ

Gefliigel ist hdufig von Campylobacter spp., vorwiegend C. jejuni und C. coli, besiedelt und ein
natiirliches Reservoir fiir den Erreger. Infektionen mit C. jejuni sind weltweit eine haufige Ursache
von Magen-Darm-Entziindungen beim Menschen nach Verzehr kontaminierter Lebensmittel. Die
Préavalenz variiert zwischen Gefliigelbestinden und kann in einzelnen Betrieben 100% erreichen.
Campylobacter spp. sind symbiotische Organismen, die beim infizierten Gefliigel selbst bei
intensivem Befall nur geringe oder gar keine Anzeichen von Krankheit erkennen lassen.
Campylobacteriose macht zwar das Gefliigel selbst nicht krank, aber infiziertes Gefliigelfleisch
gefdhrdet die Gesundheit von Menschen. Alarmierend ist die weltweit zunehmende antimikrobielle
Resistenz von Campylobacter Stimmen. Der Befall eines Bestandes kann bis zur Schlachtung
persistieren und zur Kontaminierung von Fleisch fithren. Deshalb hat sich die Forschung intensiv
um die Entwicklung von InterventionsmaBnahmen bemiiht, um den Befall von Mastgefliigel und
dadurch die Risiken von Lebensmittelvergiftungen zu reduzieren. Im letzten Jahrzehnt ist das
Verstindnis von Campylobacter spp. in Geflligelbestinden signifikant gewachsen. Dieser Beitrag
gibt erstens einen Uberblick iiber Infektionen beim Gefliigel; beschreibt zweitens die Besiedlung,
Risikofaktoren und aktuellen Herausforderungen fiir Gefliigelbetriebe; und stellt zum Schluss
Immunintervention und Aussichten fiir kiinftige Impfung zur Kontrolle von Campylobacter spp.
zur Diskussion.

Technisch effiziente und kostengiinstige Produktion von
Gefliigelpastete

M. NOVAK und T. VUKASOVIC

Dieser Beitrag ist eine anwendungsorientierte Studie zur Optimierung der Paté-Produktion in
Slowenien. Die Paté-Produktion wird von der Gefliigelindustrie in modernen voll
automatisierten Produktionslinien durchgefiihrt. Die Anlagen haben eine grofle Kapazitdt und
erfordern technische Effizienz, weil davon die Produktionskosten und das Betriebsergebnis
abhingen. Empirische Untersuchungsdaten zu technischen Aspekten und Kosteneffizienz der
Paté-Produktion wurden hinsichtlich Effizienz und Auslastung der Anlagen (OEE) und
Kosteneffizienz (OCE) ausgewertet. Die Ergebnisse zeigen signifikante Reserven und sprechen
fir die Nutzung der OEE - OCE Methodik als Management-Tool fiir ein tdgliches Monitoring
der Produktionskette.
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IIpumeHeHune MeTOAA JIMHEHHON perpeccuu ISl XapaKTePpHUCTUKHA
NOTOKA B TOHKOM KHIIEYHHMKE M IepPeBapuMOCTH AMUHOKHUCJIOT H
HOCJICJICTBI/Iﬁ I CTAHAAPTUH3UPOBAHHBIX CUCTEM NMEPEBAPUMOCTH

JI.0. AKUHJIE

VIMeroTcst HECKOJIBKO TEXHUYECKUX MPUEMOB, KOTOPbIE MOTYT HNPUMEHSATHCS MHIMBHAYAIBHO UL
M3y4eHUs] HEOOpaTUMOTO SHIOTEHHOTO IIOTOKa WM MepeBapuMocTH amuHOKHCIOT (AK) B
TEepMUHAIIBHOM CETMEHTe TOHKOro KHledHuka. Ho Meronx nmHeiHOH perpeccun oOBEeIUHSET TH
337a9M B OAHY MPOCTyI0 M THOKyI0 IIIaTGopMy, KOTOpas MOXKeT OBITh pacIIMpeHa o
MyJ'leM(baKTOpHOﬁ OLICHKK YCBOCHHSA KOPMOB, HAlIPUMEP IPU HU3MCHAIOIIUXCA I[MUTATCIIBHBIX U
(DU3HOTOTHYECKUX YCIIOBHUAX. VIMeeTcs: CBUAETENHCTBO, YTO KOJMYECTBO M COCTaB HEOOPATHMBIX
SHJIOTEHHBIX [OTOKOB HE SIBIISIIOTCS ITOCTOSIHHBIMH. Takyke pe3yibTaTbl UX OLIEHOK 3aBUCAT OT
METOIOB HCCIIEIOBAaHMS M JPYTUX TaOOpaTOpHBIX yCIOBHH. Takas W3MEHYHBOCTH HPHBHOCHT
JJIEMEHT OINMOKH B MCTOOUYECKYI0 TOYHOCTbH HBIHCIIIHEH  CHCTEMBI OLICHKH O0OBIYHOM
cranaaptimsupoBanHoil  mepeBapumoctd  (0OCII), TAe HEoOpaTHMBI SHIOOTEHHBIH IOTOK
MPUMEHSIETCS JUI KOPPEKINH OLEHKH O4eBHIHOW mepeBapumMocTd. [IpumeuarensHo, uto oOCII
MOJXKET JOITyCKaTh CHCTEMAaTHIEeCKHe OIMOKH, KOTraa IpuMeHsercs I onpenenenus AK B HU3KHX
KOHLECHTpaUUAX WA HaO60pOT, CJIMIIIKOM BBICOKHX, a4 TAKXKE€ B aHTHUIIMTATCIIBHBIX BCIICCTBAX, YTO
BEJIET COOTBETCTBEHHO K HEIOOLECHKE MM IEPEOIeHKE CTaHAAPTU3MPOBAHHOW IEpEeBapHMOCTH.
Takum 00pa3oM, CTaHIApPTH3UPOBAHHAs CHUCTEMa, HE OTArOLWIEHHAs  HEOOXOIUMOCTHIO
OIIpeseNsITh HEeoOpaTUMBIN IOTOK, MO/DKHA OOECIeYHTh OONBIIYI0 CTENeHb TOYHOCTH. JTO
MpOSIBIISIETCS. B TMPUHLUIE JUHEHHOW perpeccud. MeToa JHMHEWHON perpeccuy OCHOBaH Ha
MOATBEPXKJACHHBIX THUIIOTE3aX, KaK MATEMAaTHYECKOro, TaK M (H3MOJOTHYECKOTO IUIAHA, UYTO
JCIAa€T BO3MOXXHBIM €I0 NPUMECHEHUE IJId XapaKTCPUCTHUKH HeO6paTI/IMOFO SHJOICHHOI'0 ITOTOKa
U CTaHJApTU3MPOBAHHON IlepeBapuMOCTH. JIuTepaTypHBle NAaHHBIE CBHACTENLCTBYIOT, YTO 3TOT
METOJl He OTOpachiBaeT IOKAa3aTeld HHIPEAUEHTOB C HU3KUM conepkanneM AK wu sBisercs
3 dexTUBHEIM 11 OmpeneNeHns CTAaHAAPTH3MPOBAHHON MEepeBapuMOCTH B KOpMaX, KOTOpPBIE
TNOBBILIAKOT YPOBEHBb cneun(,’pnquKoro OHJOICHHOI'0 IIOTOKa AK B TOHKOM OTACIC KHUIICYHHUKA.
Tem He MeHee, TODKHA OBITH IpojielaHa paboTa MO CTaHAAPTHU3AIUH HPOTOKOJIOB HCCIIEIOBAHHI
JUIA YIIYYIICHUS CONOCTaBUMOCTH JaHHBIX MEXAY Pa3IMYHbIMH UCCIICOAOBAHUAMM. Mo>xHO caecaTb
BBIBOJI, YTO JIMHEHWHAs pErpeccHsi SBISETCS HAASKHBIM HHCTPYMEHTOM IS OIpE/eTeHUs
HEoOpaTHMOro 3HJOT€HHOTO MOTOKa M CTaHAApTU3HMpPOBaHHOH mepeBapuMocTd AK B KOHEYHOM
Yy4JacTKe TOHKOTO KHIICYHUKA.

ByTupat HaTpusi B KOpMJIeHMH KYp: IMHAMMKA NPOIYKTHBHOCTH,
MHKPO(]JIOpPHI NUIEBAPUTEJbHOI0 TPAKTAa 1 HMMYHHUTETA

Y.AXCAH, O. YEHI'13, U. PA3A, E. KYTEP, M.®.A. YAYEP, 3. INKBAJI, C.
YMAP u C. YAKHP

B cratee ob6cyxnaercst BnusiHue Oytupara Hatpus (BH) Ha pasnuusble mapameTpbl COCTOSIHUS
OpoiinepoB, Takue Kak NPOAYKTUBHOCTh, COCTaB MUKPO(IOPHI NMHUIEBApHTEIBHOTO TPAKTa, €ro
MOP(QOJIOTHIO, ¢ LEeNbl0 OCBEeImICHUS BakHOCTH bBH kak anbTepHAaTHBEI aHTHOMOTHKAM-
cTaMyIsaTopaM pocTta. BH ucnosnp3yercst kak MCTOYHUK OYTHPOBOI KHCIIOTBI, KOTOpas HW3BECTHA
CBOUM TOJIOKUTEIBHBIM JISUCTBHEM y MOHOTaCTPUYHBIX )KUBOTHBIX. BH moctymnen B 6e30005109HO#
¢dopmMe n B (hopMe ¢ 3aUTHBIM HOKPHITHEM M3 JKHpa WM COJIH >KHUPHBIX KUCIOT. B sreparype
co00IIaeTcs 0 Pa3IUUHBIX pe3ynbTatax npuMmeHeHus bH B 0e3000109HON 1 3amMImEHHON hopmax
U ero BIMSHUM Ha IPOJYKTHBHOCTb, COCTaB MHKPOOHOTHI M MOPQOJIOTHIO IHIIEBAPUTEIHLHOTO
Tpakta y ntul. OmHaKo MeXaHH3Mbl BiusHHEe BH He MOMHOCTBIO HM3y4eHBl W OCMBICICHBL
[looromMy HyXHBI nanpHEWIIME ucciaeqoBaHus 1o npumeHeHnro BH ¢ mokpeitemM u3 coneit
KHUPHBIX KUCIOT B KOPMJICHUH MTHIL.
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Pa3mep u popMma yacTu KopMa B panuoHax OpoiijiepoB: BJUsIHHE HA
Pa3BUTHE KEJYI0YHO-KMIIEYHOI0 TPAKTA U €ro 3/10pOBbe

D®3AEDPAPUAH, M.P. ABIOJIVIAXU u B. PABUHIPAH

BaxxHocTh pasME€pa YacTUIl KOpMa, KaK HWHCTPYMEHTa [Jid ONTUMH3alUHM €ro YCBOCHUA H
MOBBIIICHNUST TPOJYKTHBHOCTH OpOINIEpOB, NMPHBJICKACT IMOBBIIICHHOC BHUMAaHUEC B IOCICIHUC
rozgel. LIMpoko pacmpocTpaHeHO MHEHHE, YTO yMEHBLIEHHE pa3Mepa YacTHI[ KopMma olierdaer
JIOCTYI THIIEBApUTENBHBIX (EepMEeHTOB K cyOcTpaTaM KOpMa, TOCKOJNBKY OTHOCHTEIBHAs
TMOBEPXHOCTh YacCTHL[ KOpMa YBCIUYUTCA. OllHaKO CJIMIIKOM TOHKHE YaCTUIBI MOTYT
OTPULIATEILHO TOBIHMATh Ha pa3BUTHE IEPEeIHHX OT/ACNOB IHIIEBApUTEILHOTO TpakTa (B
YaCTHOCTH, MYCKYJIBHOTO JKENyJKa), KOTOPbIE WIPAIOT BAXKHYIO pPOJIb B COCTOSHHU 370POBBS
MMUIIEBAPUTEIHEHOTO TPaKTa M YCBOCHHU IMUTATEIBHBIX BEHIECTB. XOpOIIee Pa3BUTHE MEPEITHUX
OTJETIOB MOXET OBITh AOCTUTHYTO IyTEM CKapMIMBAaHHUs IPYObIX YacTHI[ KOpMa, YTO CBS3aHO C
YIydIIeHHEM MOOHMIBHOCTH M COCTOSHHSL 370POBBS JKEITyIOYHO-KHIIEYHOTo Tpakra. OIHaKo
PE3YIIBTAThI HCCHC}IOB&HHﬁ 0 BJIMAHUKO pasMepa 4YaCTHUL[ Ha pasBUTUE MEPCIAHUX OTIACIOB
MMUIIEBAPUTEIBHOTO TPAKTa HEOMHO3HAYHBI, MOCKOJBKY HIPAOT PONb Pa3Hble (aKTOPHI, IMOIIAC
€ TIPOTHBOIIOJIOKHBIM BIMSIHUEM (HAIIPHMEP POCCHIIB WX TpaHyIsl). Pa3mep 9acTuIl Kopma BIHSET
Ha pa3BHUTHE IHINEBAPUTEILHOTO TPaKTa M NPOAYKTHBHOCTb IITHI[ B OOJBIIEH CTENeHH, KOrjaa
Opoiinepsl MOMy4YalOT PAcCHIIHOM KOpPM, a He rpaHyibl. CIHMIIKOM MajeHBKHH pa3Mep YacTHUIl
IPU TPaHYJIUPOBAHUU MOXKET IPOSIBUTHCS B HEONTUMAIBHOM Pa3BHTHU MYCKYJIBHOTO JKETyAKa U
M3MEHEHHAX B MOP(QOIOTHH KHIIEYHHKA U Tpoduire MUKPOQIOPEL.

IToTenuman NPUMCHCHUA PACTUTCJIBHBIX AHTHOKCHIAHTOB 1JIsA
CTUMYJIAINA AHTHOKCHIATUBHBIX MEXAaHU3MOB Yy IITHUIL

K. OTHHK, E. XOJJEBHHbBCKA, U. CEMBPATOBHY, 3. I'PEJIA n A. YEX

B cuity BIMSAHUA Ha NTHI MHOTOYHMCICHHBIX (haKTOPOB, BBI3BIBAIOIIMX CTPECC M BBICOKOTO YPOBHS
KJIETOYHOrO MeTabonm3Ma, OOYCIOBJIEHHBIX YCJIOBUSMH BBIPAIMBAHUS U COJEPXKAHHs, OOIMM
(eHOMEHOM  sIBISIETCSL  JIeCTaOWIM3alisd — OKHMCIIMTEIbHO-BOCCTAHOBUTENIBHOrO — OanmaHca |
W3JIUIIHSAS  aKTHBHOCTh CBOOOAHBIX pPAJMKANIOB y NTHI NP HHTCHCHBHOM COJEpKaHUH.
INoBbImIeHNe aHTHOKCHIATUBHOTO CTaTyca OpraHM3Ma ITyTEM ONTHUMU3ALMU YPOBHSA M KadecTBa
KOPMJICHUSI M OCOOEHHO 3a CYET Jaud OK30TeHHBIX aHTHOKCHUJAHTOB MOXET OBITh
CYUIECTBEHHBIM M BecbMa J3(QQEKTUBHBIM CPEICTBOM YIYYIICHUS 300pPOBbs HOTUI W,
COOTBETCTBEHHO, MX IPOAYKTHBHOCTH. [IpmpoznHble pacTuTenbHBIE N00aBKM B pamdoHaX JUIL
OTUIl MOTYT OBITh WCIONB30BAaHBI OIS YCHJICHHS HPOTHBOOKUCIHMTENBHBIX MEXaHH3MOB U
CHIDKEHUSI MHTEHCHUBHOCTH OKCHJATUBHBIX IIPOIIECCOB, KOTOPHIE HETATHBHO BIMSIOT HAa KAaueCTBO
MNPOAYKTOB- MsACa M SIMI. AHaIN3 UMEIOUIMXCS PEe3yIbTaToOB HCCIEJOBAHMN IOKAa3bIBAET, UYTO
AQHTHOKCHUJIATHBHBIC HPOIECCHl B OpPraHU3Max IITHI[ MOTYT OBITh YCHWJICHBI 32 CUET NPUMEHEHHUS
9KCTPAKTOB AKTWBHBIX COEIWHEHMH, CPEAN KOTOPBIX HAWBBICIIAS AHTHOKCHAATHBHAs aKTHBHOCTH
Obta oOHapyXeHa y pecBepaTpoia, TeCIepUINHA, TIeHHCTEHHa, THMOJAa M KapBakpoia U
PacCTUTENBHBIX MPENapaToOB, HAIPUMEDP SKCTPAKTOB M3 YECHOKA, ajlod BEpa, OPEraHo M PO3MapHHA.

Perynsimus ¢paxkTopoB TPAHCKPHUIIINM MPHU TMOMOIIH
IMUTAVIOKATEXUH-3-TaJuIaTa Yy NTHL, BbIPAIIMBAEMbIX B YCJIOBHAX
TeIJIOBOI0 CcTpecca

K. CAXUH n M.O. CMUT

Bricokue Hapy>XHbBIC TEMIEPATypbl aCCOLMUPYIOTCA C IOHUXKXCHUEM CKOPOCTHU pPOCTa, STMIHOMN
NPOAYKTUBHOCTH, yXYAUICHHEM KOHBEPCHUU KOpMA, YCBOCHHSA NMUTATCIIbHBIX BEUICCTB U IPUBOIAT
K OOJIBIINM HSKOHOMHYECKHM INOTEPAM B INTHULECBOJACTBE. HTI/IL[I;I, BBIPALLICHHBIEC B YCJIOBUAX
TCIUIOBOTO  CTpEcCa, MPOABIAKOT PA3JIMYHBIC HAPYHIICHUA oOmMeHa BCIIICCTB, BBI3BAHHBIX
XPOHUYECKUM COCTOAHHUEM OKCUAATUBHOI'O CTPECCa U BOCHAIMUTEIIBHBIMH MPOLCCCaMU. Henasno
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OBUTO YCTAHOBJICHO, YTO SIIEPHBIN (haKTOP-3pUTPOUI 2-cBs3aHHBIA (akTop 2 (SIad2) sBmsercs
areHTOM, KOTOPBIH WrpaeT 3HAYMTENbHYIO POJb B KIETOYHOH 3allUTe MPOTHB OKCHAATHBHOTO
cTpecca W BocmaneHud. Snepueiii  ¢aktop kamma-b  (Idp-xB) w  cBszaHHas ¢ HHM
MeTtaboydecKkas LeToYKa acCOLHMUPYIOTCS C IOBBINIEHHONW BOCIHANUTENBHON peakiueil M ero
aKTUBAIHA JIOCTOBEPHO KOPPETUPYET C TEMIOBBIM CTPECCOM. DTH TPAaHCKPHUIIHOHHBIE (DaKTOPHI
IPU X aKTUBAIMH MOTYT PETYIHPOBATh NPOTUBOBOCTIAIUTEIbHBIE KIETOUHBIE PEaKIUH, BeIyIHe
K 3KCIIpeCcCUM JeToKcupuimpyommx ¢pepmeHToB. McciaenoBanus nokaszanu, 4to skcrpeccus Ad-
kb n S22 MoxeT ynpaBisaThECSI HECKOIBKIME (DaKTOPaMH, TAKMMH KaK OMOAKTHBHEIE COCIMHEHHSI.
3enéHplii 4alf COmEPXKUT MHOTHME MONU(EHONbHBIE AHTHOKCHIAHTBI, BKIIOYAs KaTEXHH,
srmrayutokarexuH-3-ramiar (OIKD). Bynyan OmoaxtuBabBIM coemmueHmeM, OI'KIT mpu moGaske
€ro B pAaIMOH NTUIl MOXET YIydyIIHTh aHTHOKcuaatuBHBIM cratyc. OI'KIT momymmupyer
CHTHAJIbHBIE METa0OJIMYecKue Lemodkd, cBszanuble ¢ Sd-kb u 32, xoTopsle perymupyror
AQHTUOKCHJAaTUBHbIE ¥ IIPOTUBOBOCIAIUTENbHbIE peakiuu. JlaHHBIA 0030p mpecienyeT Leilb
0o0cynnTh 0O0OCHOBAaHHOCTH pekoMeHanuu mo npuMenenmio OI'KIT B kopmax Juit mrwm,
MO/IBEP)KCHHBIX ~TEIUIOBOMY CTpeccy Kak He(hapMaKoIOTMYECKOH OMIUM A aKTHBAIMH
Mertabonmyeckux myted SIp-kb u SAx¢2.

IloBbIIEHHE MUTATEJBLHOM LIEHHOCTH COEBBIX 0000B B KOPMJICHUH
NTHI 32 CYET NPUMEHEHUs] HOBOI'0 IMOKOJICHUsI KOPMOBBIX (DepPMEHTOB

M.M. 3P0Y, M.M. BXYUSAH u IL.A. UJIKHN

Coessrit mpot (CII) ocraérest Hanbonee BaXKHBIM U MIPEIIIOYTUTEIBLHBIM HCTOYHHKOM KOPMOBOTO
npotenHa B nTuneBoiacTBe. OnHako cTabmibHOCTE TocTaBok M kadectBo CII mocrosHHO
menstorcs u CII  sBiustercss mopormM TNpOXyKTOM 3a Ccu€T 3aTpaT Ha mepepaboTKy u
TpaHCOPTHPOBKY. XOTsI MHTEepec K ucnoib3oBanuio CIII kak chblpbs B KOPMIJICHHUHM NTHII BBICOK,
Ha €ro IHTATeNbHYI0 LEHHOCTh OTPUNATENHHO BIMSET HAJIMYHE AHTUIUTATEIBHBIX (DAKTOPOB
(AII®). Tepmuueckas 00pabOTKa MPUMEHSETCS Ui AeaKTHBAlUMK HEeKoTopbix AIID, Takmux kak
WHTHONUTOPH! TPUIICHHOB, JIEKTHHOB, HO KaK CIIMIIKOM HHTEHCHUBHAS, TaK W HEJZOCTATOYHAsS
00paboTka coeBbIX 000OB NPUBOAUT K CHIDKCHHIO IEPEBAPHMOCTH KIIOYEBBIX IHUTATEIBHBIX
komrioneHToB B CIII. BBenenuwe sk3oreHHBIX (epMeHTOB, Takmx Kak ¢uraza u mpoTeasa,
ABJIseTCAd OMOTEXHOJNIOTMYECKON Omuuel A yiydileHus nutarenbHoi neHHoctd CIII u apyrux
OoraTeIX HMPOTEMHOM HHTPEIUEHTOB KopMa. [IpoTeassl pasmaraioT Kak coaepiKaluecs B KOpMe
MPOTENHBI, TaK W AHTUIUTATENIbHBIE (DAKTOPHI KOPMA, HMMEIOIINE IPOTEHHOBYIO CTPYKTYDY.
Pa3nuyHBIe MCCIEIOBaHUS MOKA3aIM, YTO NMPOJYKTHBHOCTH ITHUII MOXKET OBITH yJydIlleHa 3a CUET
J00aBKM B panuoH (hepMEHTOB-TIpOoTea3 HOBOTO MOKoseHUs. DuTasbl Tarkke SBIAIOTCA B IS
pacmeruieHust ¢GuraroB (PUTUHOBOH KHUCIOTHI), KOTOpBIE OOpa3ylOT XeJaThl ¢ MUHEPAIbHBIMU
KaTHOHAMH ¥ JPYTUMH ITUTATENbHBIMU BEIECTBaMH B coeBbIX 00Oax. HemaBHme mcciemoBaHms
in vitro W in vivo TIOKa3aJlH, YTO «(QEPMEHTHBI KOKTEWIb» (KOMOMHHPOBAaHHOE HpPHMEHEHHUE
mpotea3 u ¢ura3) spisgerca Ooinee >ddexTrBHEIM cocobom it cHmwxeHns AIlD B CLI npu
CKapMJIMBaHUU TITHIIAM, YeM IPHUMEHEHHE ATHX (epMEHTOB IO OTAENbHOCTH. JlaHHas CTaTbs
MpeACTaBIgeT MH(GOPMAUIO O TOM, KaK MHKPOOWANIbHbIE (EPMEHTHI, OCOOEHHO MpOTea3bl U
(uTaspl, BIUSIOT HA MUTATENBHOCTH pasnuyHbIX THHOB CIII mpu ckapMIMBaHHM WX NTHIAM.

Hackobko BasKHBIM fIBJISIETCSI I[BET CKOPJIYNbI JJIsI
BOCIPOU3BOACTBA 00bIKHOBEHHOTO (pazana (Phasianus colchicus 1.)?
Yacre I — Mopdosiornyeckne, pusnyeckne XapaKTepucTHKH
KayecTBa SINI U CKOPJIYNbI

C. KPBICTAHSK, C. HOBAYEBCKHU u X. KOHTEIIKA
LIBeT cKopIymBI UL, CHOCUMBIX (ha3aHAMHU, OMPENETACTCS TEHETUIECKH U MOXKET BapbUPOBATh OT
CBETJIOTO0 JI0 TEMHO-KOPUYHEBOTrO. B 1enom, MOryT OBITH BBEIJENEHBI YETHIPE OCHOBHBIX IIBETa

OKpacKd: TEMHO-KOPUYHEBBIH, CBETJIO-KOPUYHEBBIH, OJNMBKOBBIH W Tomyboil. B  psme
HCCIIENIOBaHUI yCTAaHOBJICHO, YTO HMEETCs KOppe/IUA MEeXIy OKpPAackod CKOpJIyNbI SUI]

422 World's Poultry Science Journal, Vol. 72, June 2016

https://doi.org/10.1017/50043933916000313 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933916000313

Summaries

(azanoB um wux kadectBoM. Sliima (azaHOB ¢ pa3NMYHON OKpPAcKOM OTJIMYAIOTCS T10
MopdonorrmgeckuM (popma) U GU3NIECKUM TpH3HAKaM (Bec, crienuduueckas mMacca sifla, IO
XKenTka U Oenmka, HMX HMHIEKCHI) a Takke [apaMeTpaM KauecTBa (TOJIIMHA, IPOYHOCTH,
YIBTPACTPYKTYypa). HUccnenoBanms, HpOBeNIEHHEIE TP BTy MU aBTOpaMH,
NPOAEMOHCTPUPOBANI  Psi  CTPYKTYPHBIX 1 (U3HUECKMX  CBOMCTB  siui  (ha3aHOB.
MUKpOCKONIMYIECKHEe HCCIENOBAHNS CTPYKTYp CKOPIYNBI C TOXyOOH OKpackod BBISIBHIIA P
aHOMaJIMH B TONIIMHE U CTPYKType CIOEB CKOPJIYNbl M CKOpJIyNa TakUX sMI[ ObLIa camoit
TOHKOW. DTO MOXET OBITh MPUYMHON IUIOXOH BBIBOJMMOCTH U3 SUII C TOJNyOOI OKpacKoii.

Bﬂarorwﬂyqne Kyp-HECyHI€K I. ComuannHas cpeaa U MpoOCTPaHCTBO
T.M. BUJOBCKU, I1.X. XEMCBOPT, d.x.JI. BAPHETT u XK.-JI. POJIT

OrpaHnYeHHOE NIPOCTPAHCTBO COAEPKAHMS SBIISIETCS IIEPBOOYEPETHBIM BOIIPOCOM B IUCKYCCHSIX O
GJ1aromnoIyYuy CeNbCKOXO3AHCTBEHHBIX JXMBOTHBIX. XOTS MHOTHE (DaKTOpPbl MOTYT OKa3bIBaTh
BJIMSIHUE HA OJaronoiydyue MPOMBINUIEHHBIX Kyp-HECYIIeK IPH COAEpKaHWM MX B KIETOYHBIX U
He-KJICTOYHBIX CHCTEMAaX, OTPAHMYEHHOCTh MPOCTPAHCTBA B KJIETKaX 4acTO BBI3BIBACT HApYLICHUE
MOBEJICHUSCKUX pEeaKIMi, TOrga Kak MCEHee WHTCHCHUBHBIC CHCTEMBI COJEPIKaHUS BBI3BIBAIOT
BONPOCHl 10 YacTH 3A0pOBbs M rurueHsl. Kypam TpeOyercs aOCOIIOTHOE KOJIMYECTBO
NPOCTPAaHCTBA B TPEX M3MEPEHHAX, 4YTOOBI OHM MOIJIM BBINONHATH Oa30BBIC JBHIKCHHUS
TynoBuia. OHM MOTYT MpEINOYUTATh JMCTAHLIMPOBATBCA OT JPYrHX Kyp, HO CWia HX
MOTHBALlMM JeNaTh 3TO IIOKa emé He W3ydeHa [OJDKHBIM obOpazoM. [IpexnourtntensHas
JUCTaHLIUS MEXIy OCOOSMH MOXET BapbUpOBaTb B  3aBUCHMOCTH OT  AKTHBHOCTH.
BzanMooTHOIIEHHST MeXTy BIMSHHEM HPOCTPAHCTBA M pa3sMepoOM TPYIIE HE OYEHb XOPOIIO
U3y4eHbl, 0OCOOCHHO B OOJBIIMX IPYNMaX, e Kypbl MOTYT IPYIIIMPOBATHCS BOKPYT PECYPCOB M
B pa3Hoe BpeMsi CyTOK. VIMeroTcst o0mye pUCcKy JuTsl OJIaronoiy st NTULL, TaKKe KaK CKy4YeHHOCTb U
JIaBKa KaK NP KJIETOYHOIl, TaK M MPH HE-KJIETOYHBIX CHCTeMax coiepkanusi. OHAKO, HEKOTOpPBIE
(haxTOpbl ONAronoMydYHs HPEACTAaBILIIOT OONBIINE PUCKH IPU OJHOH CHCTEME IO CPaBHEHHIO C
apyroit. IIpm  paccMOTpEHHH BONPOCOB IIPOCTPAHCTBA ¥ COLMAIBHOTO OKPYXCHHS |
COIOCTAaBJICHUH KJIETOYHBIX M HE-KJIETOYHBIX CHCTEM COZAEpIKaHWs, TpeOyeTcst YYUTBIBAThb, YTO
yrpo3sl Ui Oaronoiiyuuss NTHIAM CHEUU(UYHBl UL KaXIOW CHCTeMbl. B 1aHHOH crartbe
NOM4YEPKUBACTCsT  OONbIIAas BaKHOCTh KOHCTPYKTHBHOTO DEIICHUS KOHKPETHOH CHCTEMBI
COJeprKaHUs, YeM MPOCTO BHIOOpa CHCTEMBI caMoil 1o cede.

Bo3pacraomas yrpo3a supycoB HIN2 B ntuneBoacrse Ilakucrana n
cTpaTerusi BAKIIMHAIM I

C. YMAP, C. CA®PA3, A. MYIITAK u M. ATTHK

B INaxucrane Bupycsl rpunma ntugy HON2 Brepsrie Oputn BeieneHsl B 1998 T. u ¢ Tex mop oHH
Han0oJjee PacpoCTPaHEHBI U MOCTOSIHHO BBIBIISIIOTCS P UCCIIEIOBAHUSX PHIHKOB >KMBOW IITHIIBI.
Itumet, coneprkamue Bupycsl HON2, aBisiiorest «MHKyOaTOpaMi» TS SBOJIFOLUH BUPYCOB TPHIIA
cpeau aukux nrui. HenaBHue uccnenoBaHus NOKa3aly, 4To nakucranckue Bupycel HON2 mponuiu
AQHTHT€HHOE M3MEHEHHE U MPEBPATHINCh B HOBBIE T€HOTUIIBI, YTO MPEACTABISIET MOTEHINATIBHYIO
yrpo3y 37I0pOBbIO KaK ITULI, TaK U JIFOJEH, MOCKOIbKY Y HUX HOSBIIMCh CETMEHTbI TEHOMA CXOXKUE
¢ Bupycamu HS5N1 n H7N3. HenaBHO monydeHHbBIE CBHIETENBCTBA O MEXKBHAOBOH TPaHCMUCCHHU
MOKas3bIBAIOT, YTO BUPYC nTHubero rpunma HIN2 MoxeT cTaTh ciaemyomuM ITaMMOM NaHIEMHH Y
mozeii. [1ocTosIHHBIM MOHUTOPUHT SBOJIIONNH BHPYCA U COBEPIICHCTBOBAHUE BAKI[MH MOTYT OBITH
rapantieil gocTxkeHHs: (G QeKTHBHOro KOHTponst M OopbObl ¢ BuUpycom HON2 B Ilakucrane.
JlaHHas cTaThs OTpaXkaeT OCTPOTy HpoOJeMBl H 3BONONMIO BHpycoB HON2 u crpareruro
BakuuHanuii B [lakucrane.
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@akTopbl, BIAUSONINE HA IBET MsICa NTUI U MPeINOYTeHUs
norpeduresieii - O630p

H. YAUJMDH, C.A. O’BPAUEH u IL.T. KPOHJIAJLI

bonbmoe xomudectBo TéMHOro Mmsca OpoinepoB u3 CIIA skcropTupyeTcss B Opyrue CTpaHsbl,
MIOCKOJIBKY MECTHBIE IIOTPEOHTENIM B TEUCHHE JOJITOTO BPEMEHH CTAOWIBHO IIPEANOYUTAIOT
Oemoe Msca TpyAHBIX dHacTeil OpoinepoB. B manHOM 0030pe oOcykmaercsi pa3iuyue B IBETE
Msca U TO, KaK CPE/OBBIE M T€HeTHUecKHe (haKTOphl BIMSAIOT HA I[BET NTUYBETO Msica. XOpOIIO
W3BECTHO, 4TO OoJsiee TEMHBIH IBET Msca HOT/GEnep oOyC/OBICH OGOJNIBIIMM COIEp)KaHHEM B HEM
IIUTMEHTOB MUOTJIOOMHOB ¥ T€MOB, a Takoke 0oJiee BBICOKUM pH 0 CpaBHEHUIO C TPYIHBIM MSICOM.
3a00i1 NTHI] B CTapiIeM BO3PACTE MOBBIIIAET COAEPIKAHUE MUOIIOOMHA B MACE U CENEKIHs MOPOJ
Ha OOJIBIIMIT BEIXOJ TPYAHOTO Msca TakKe MOXXET HIpaTh B 3TOM CBOIO poib. Vcmonb3oBanme
pAIlIOHOB C BBICOKHM COJIEPXKaHHMEM IIIMICHUIBI MOXKET BIMATh Ha OoJiee CBETIYIO OKPacKy
TpyIHOro Msica, HO B MeHbIIEH Mepe CKasplBaeTcsi Ha IBeTe Msca Oémep. Hekoropsie
aHTUMMKpOOUaNbHBIE IIpenaparthl, IpPUMEHSeMble IpHU IepepaboTke Msca, TalKKe MOTYT
NPUBECTH K €ro OJIeHOCTH WM HaoO0OpOT, K IOKpacHeHHIO. V3MeHeHWe mBera Msica 3a CUET
WCIIONB30BaHUS (PU3HONIOTHIECKUX MM XMMHIECKHX METOJIOB TEOPETHYECKH BO3MOXHO, HO OHO
HE HACTOJIKO CHIJIBHO, YTOOBI YIyYIINTh BOCIPHHMYHBOCTH moTpebuteneil. C TOYKH 3peHHs
MAapKETHHIOBBIX MEPCIeKTHB, MOBBILICHHOE NPOJBIKEHHE B CPEACTBAX MAccOBOil MH(pOpMALUK
0 cBoOifcTBaXx TEMHOrO0 MsCa KakK pPaBHOLEHHOTO OeloMy MO IOJHOIEHHOCTH M Jaxke Ooiee
MIPUBJIEKATEIFHOTO MO0 apOMAaTHOCTH MOXKET OKa3aTb OONBIION 3((eKT Ha MOBBIIICHHE YPOBHEH
MPOJAX.

BiIHsIHHE Bo3jeiicTBUS JIIOMHHAILHBIX H CHCTEMHBIX HIOTOKCHHOB HA (yHxknun
NUIEBAPUTEILHOI0 TPAKTa, HMMYHHbIE PeaKUMH U NPOAYKTHBHOCTL KYp

K. TAPUB, B.A. ABAJI, . BEM u K. 3EBEJIN

JKemymouHO-KHIIEUHBIH TPAKT SBISIETCS OTPOMHBIM PE3€PBYapOM KaK rPaMM-TIOJIOKUTEIBHBIX, TaK
U TpaMM-OTpUIATENBHBIX OakTepuil. M3 HHX TIpaMM-TIONOXHUTENbHBIE OaKTepUH CIy’KaT
ucrouynnkoM Jsmnonomucaxapunos (JIIIC). . JlromunaneHbiil (npocBetHbii) JIIIC, oOpraHO
W3BECTHBII Kak »JHJOTOKCHH, MOXXET IPOHHKATh B CHCTEMHYIO LHMPKYIsnuio (oOIryio
LUPKYJSIIUIO BCEr0 OPraHM3Ma) ITyTeM MEKKJIETOYHOTO WM TPAHCKIETOYHOTO MPOHWKHOBEHHSI.
VYCTaHOBIIEHO, YTO BO3JEHCTBUE 3HAOTOKCHHA MOXKET IOBBIIATH MEXKIETOUHYIO IPOHHLAEMOCTh
TKaHeH KUIIEYHUKA, I3MEHATh CTPYKTYPy M (YHKIUH KUIIEYHHKA, YTO MPOSIBIAETCS B yXYAILCHIH
HOIVIOIIEHUS] ¥ YCBOCHUS NUTATEIBHBIX BEIIECTB, IPUBOAAIIEIO K HEIaTUBHOMY BO3JCHCTBUIO Ha
37I0pOBBE, POCT U MPOAYKTUBHOCTH NTHI]. OCTphIe BO3AEHCTBIS OONBIINX KOJNMYECTB SHIOTOKCHHA
MOZIABIISIOT MOTpPeOIeHHe KOpMa M aKTHBALMIO HAC/IEICTBEHHOW MMMYHHOI cHCTeMBL lIMmeroTcs
CBHJETENBCTBA, YTO SHAOTOKCHH PACIIO3HAETCS depe3 MOCPECTBOM TOJUI-TOJOOHBIX PEIeNTOPOB
(TLR)-4, pacriofo>XeHHbIX Ha HOBEPXHOCTH UMMYHHBIX KJIETOK, KOTOpPbIE€ aKTUBUPYIOT KHHA3BI JJIS
YCHIICHUSI CBSI3aHHBIX C BOCIAJICHHEM IIUTOKHHOB, TAKUX Kak (haKTOp OITyXOJEBOTO HEKpo3a ambda
(TNF-0) u unrepeiikunoB (IL)-1 u 6, koTopble 0cnabis0T HHTHOUpPYOIIHNA 3P dEKT SHIOTOKCHHA
Ha abCOpONUIO NMUTATENBHBIX BEIIECTB KHIIEYHHKOM. BocmannTensHBIN HPOIecC MOXKET OTBIEYh
SHEPTUIO U NUTATENIbHBIC BEIIECTBA OT 00ECNEUEeHHs POCTa U MOICP)KAaHUsI HMMYHHBIX PEaKIHi,
9TO BeIET K MOMABICHHIO POCTAa M YXYAIICHUIO KOHBEPCHH KOpMa. J[OTOTHUTENBHO, JUTUTEIBHOE
BO3JIECHCTBHE SHIOTOKCHHA MOXET I[OJABIATh PE3UCTEHTHOCTb, YTO JENaeT IKHUBOTHBIX
BOCHPHUMYHMBBIMH K BTOPHYHBIM T'PaMM-TIOJOKHTEIBHBIM HH(peKImsaM. B manHOM 0030pe
OIUCBHIBAIOTCSL BIMSHHS DHIOTOKCHHA Ha (DYHKIMOHHMPOBaHHE KIETOUHBIX OapbepoB KHIIEYHHKA
U TOCNefyIoliee HETaTWBHOE BIMSHHE NPOMYKTHBHOCTh HTHI. B 1emom, 0630p oObemumser
COBPEMEHHBIC 3HAHHMs [0 HHTECTHHAIBHOW peakuun Ha WHPEKIUHd TpaMM-HEraTUBHON
MHKPO(IOPOH M HINTIOCTPUPYET BAKHOCTH 3/0POBbS IHINEBAPUTENFHOTO TPAKTA IS 3aIIUTHI OT
OakTepuaIbHBIX MHOEKIHH, YIydIeHHs 340POBbs U TPOIYKTHUBHOCTH ITHIIL.
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Kamnniob6aktepuaibHble HHPEKIMU y NTHIL: paccMoTpenHe npoGiem u
NMOTCHIHHUAJIBbHBIX UMMYHHBIX I/IHTepBeHHI/Iﬁ

C. YMAP, A.T. MAUS n A. MYHITAK

[tuuer perymsipao xononusupytotes Campylobacter n SBISIIOTCS €CTECTBEHHBIMH pe3epByapaMu
Campylobacter spp., B nepByto ouepens C. jejuni u C. coli. UndummpoBanne C. jejuni sBusieTcs
OCHOBHOM NPUYMHON JKENIYI0YHO-KHILIECYHbIX 3a00JeBaHMil y JIO/ell BO BCEM MHpE, BBI3BAHHBIX
nuieBsiMd HHGeKIMsIMH. CTeneHb paclpoOCTpPaHeHHs CPEAM HTHI[ CHJIBHO BapbHpyeT M Ha
HEeKOTOphIX (epmax Moxker jocrurath 100% moronoBws. Campylobacter spp. sBASIOTCS
KOMMEHCAJIbHBIMA OPTaHM3MaMH, KOTOpPBIE BBI3BIBAIOT YCTOIYMBBIE HH(MEKIMH U CMa3aHHEIC,
HESIpPKO BBHIPOKEHHBbIE OOJIC3HM B OpraHM3Me NTHUI-XO035f€B HECMOTPS Ha HHTCHCHBHYIO
KOJIOHH3ALHI0. XOTS KaMIHIOO0AKTEpHO3bl HE UIPAlOT 3HAYMTENBHON POJHM UL 370POBbS HTHI,
KOHTAMUHHPOBAaHHOE MsCO ITHI[ IIPU3HAHO OCHOBHBIM HCTOYHHUKOM 3apaKeHHsl JIIONEH.
BrI3blBarolield  TPEeBOTY  SIBISETCS  HBIHEIIHAS — TEHICHIMSA  OBICTPOrO  pacrpOCTPaHCHHs
PE3UCTEHTHBIX K AHTHMHKPOOMANBHBIM mpenapatam mrammoB Campylobacter spp. Bo BcéM
mupe. KomoHu3aluss MOXET IPOAOKATHCS B TEYEHHME BCEro IEpUOJA JKM3HM NTHIBI M
BBI3bIBATH KOHTAMHHALIMIO TyIIEK B YOOWHOM 1Iiexe. B cieactBue 5Toro, 3HauHTeIbHBIC
HCCIIEZIOBaHMsl OBUIM TIOCBAIIECHBI pa3pabOTKE METOMOB CHIDKCHHS YPOBHEH KOHTAMHUHALMU Y
OTULl C LEJBI0 COKPAIIEHUS 4YacTOThl 3a00JieBaHMil y JIOACH, BBI3BIBAEMBIX IPOAYKTAMHU
OUTaHUS. 3a BpeMs MOCICAHEro ACCATUICTHS ObLI ZOCTUTHYT 3aMETHBIN MpOrpecc B MOHMMaHUM
MexaHU3MOB pacnpoctpanenuss Campylobacter spp. cpemnn urtuin. JlanHblii 0030p 000011aeT
JIOCTYIIHYIO K HACTOSIIEMy BpeMeHH HH(pOpMaIio o0 3Toi 0oJe3HH B NTHIEBOACTBE. Tarke
paccMaTpUBAaIOTCSl BOIPOCH  KOJIOHHM3alMH, (AaKTOpsl pHUCKa W TPOOIEMBI, BBI3BIBaEMBbIC
Campylobacter spp. B UTHLEBOACTBE. B 3aKkirOueHHH OOCY)XHAIOTCS BOMPOCHI MOBBIIICHHS
UMMYHHTETa W OyIdylMe IepCIeKTHBBl BaKIMHALWM JUII  KOHTPOJS  PaclpOCTPaHEHHUS
Campylobacter spp. in poultry are discussed.

TexHHYECKAS u )KoHOMHYeCKast 3¢ ¢deKTHBHOCTH MPOU3BOACTBA MALITETA U3 NPOAYKTOB
NTHIEBOACTBA

M. HOBAK u T. BYKACOBHNY

JlaHHasi CTaThs MOCBSIICHA ONTUMHU3AIMU MPOM3BOJACTBA namTeroB B CiioBeHuu. [IponsBoacTBoO
MAIITETHBIX ~TMPOAYKTOB B  NTHICBOMYECKOM CEKTOpE TIPOM3BOIAMTCS HA COBPEMEHHBIX
BBICOKOCKOPOCTHBIX ~ ITOJIHOCTBIO ~ aBTOMAaTU3UPOBAHHBIX JIMHUAX. OHHM HMEIOT  BBICOKYIO
MIPOM3BOJUTEIFHOCTG M TeXHHYECKas S(QQPEKTUBHOCTh WX HCIONB30BAaHHUS SBISIETCS OYCHDb
BR)KHOM, IOCKOJIBKY OHAa OKa3blBaeT OOJIBIIOE BIMSHHE Ha IPOU3BOJCTBEHHBIC 3aTpaThl M
MpUOBUIBHOCTh. B cTaThe MPHBOAATCS pe3yNbTaThl 3MIUPHYCCKUX HCCIENOBAHUN TEXHHUYECKUAX
aCIIeKTOB W HKOHOMHYECKOH 3(QPEKTHBHOCTH NPOU3BOACTBA IAIITETOB INPH IOMOLIM aHAIN3a
obmeit 3¢h¢pexTUBHOCTH ucmoNb30BaHUs obopymoBanus (DMO) um oOmell 3KOHOMHUYECKOMH
a¢pdextuBHOCTH TTpou3BoacTBa (DJI). JlaHHBIE MOKA3bIBAIOT HAJMYKE 3HAYMTEIBHBIX PE3EPBOB,
KOTOpblE MOXHO BBIBIISITh M HCHOJB30BaTh C IpuMeHeHueMm Meronposioruu OUO-O3I1 kak
MIOBCETHEBHOT'O MHCTPYMEHTA VISl OLEHKH (P(PEKTHBHOCTH MEHEKMEHTA MPOM3BOJICTBA.

Aplicacion de la regresion lineal para aclarar el flujo ileal inevitable y
la digestibilidad de los aminoacidos y sus consecuencias para el
sistema de digestibilidad estandarizada

D.O. AKINDE
Varias técnicas estan disponibles Unicamente para ser aplicables al estudio de flujo enddgeno

inevitable o la digestibilidad de los aminoacidos (AA) en el ileon terminal. Pero la técnica de
regresion lineal combina estas tareas en una simple y flexible plataforma, extensible a la evaluacion
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multifactorial de las primeras materias, por ejemplo bajo condiciones de alimentacion alternativas y
fisioldgicas. Hay evidencia de que la cantidad y la composicion de los flujos enddgenos inevitables
no son constantes. También sus estimaciones dependen de protocolos de ensayo y otras condiciones
de laboratorio. Esta variabilidad es un inconveniente en la precision metodologica del sistema
actual convencional de digestibilidad estandarizada (cSID), donde se aplica el flujo endégeno
inevitable para corregir la digestibilidad aparente. Cabe destacar que CSID puede sufrir errores
sistematicos cuando se utiliza para analizar ingredientes bajos en AA o en otros de alto contenido
en AA y en antinutrientes, lo que origina una infra-estimacion o una sobre-estimacion de la
digestibilidad estandarizada, respectivamente. Asi, un sistema estandarizado no gravado por la
necesidad de determinar el flujo inevitable deberia ofrecer mas libertad para la precision. El
ultimo enfoque es seguido en la regresion lineal. El método de regresion lineal se basa en
hipdtesis validadas, tanto matematica como fisiolégicamente, que permiten a su intercepcion y a
su pendiente, respectivamente, ser consideradas como flujo endogeno inevitable y digestibilidad
estandarizada. La bibliografia muestra que este método no penaliza ingredientes bajos en AA
porque sus estimaciones son independientes del nivel de proteina bruta en la dieta y es eficaz
para determinar la digestibilidad estandarizada en los alimentos que aumentan la produccion de
flujo de AA ileal enddogeno especifico. Sin embargo, queda trabajo por hacer para estandarizar sus
protocolos a fin de mejorar la comparabilidad de los datos a través de las investigaciones. Se puede
concluir que la regresion lineal es un camino fiable para la determinacion rutinaria del flujo
enddgeno inevitable y la digestibilidad estandarizada de los AA en el extremo del ileon.

Butirato sodico en la alimentacion de las aves: dinamica de
funcionamiento, microbiota intestinal, morfologia intestinal e
inmunidad

U. AHSAN, O. CENGIZ, 1. RAZA, E. KUTER, M.F.A. CHACHER, Z. IQBAL, S.
UMAR y S. CAKIR

Se revisa el efecto de butirato sédico en varios parametros corporales de los broilers, como son el
rendimiento, la microflora intestinal, la morfologia intestinal, y la inmunidad con el fin de poner de
relieve su importancia como una alternativa a los antibioticos promotores del crecimiento. El
butirato sodico se utiliza como una fuente de 4acido butirico, conocido por sus efectos
beneficiosos en el intestino en los monogastricos. El butirato sodico estd disponible en formas
no recubiertas y con recubrimiento entérico protegido con grasa o sales de acidos grasos. Se
dispone de bibliografia informando sobre resultados variables en el rendimiento productivo, la
microbiota intestinal y la morfologia intestinal, en respuesta a la suplementacion con butirato sodico
no revestidos y revestidos con grasa. Sin embargo, el butirato sédico se ha mostrado unos efectos
pronunciados sobre la inmunidad de las aves que todavia no se entiende del todo. Aunque hay
resultados contrastantes del butirato sodico en las aves, se necesita mas investigacion utilizando el
tipo revestido con sales de acidos grasos.

El tamafio de particula y la forma del pienso para los broilers:
impacto en el desarrollo del tracto gastrointestinal y la salud intestinal

F. ZAEFARIAN, M.R. ABDOLLAHI y V. RAVINDRAN

La importancia del tamafio de particula del pienso, como herramienta para optimizar la utilizacién
de mismo y mejorar la eficiencia de produccion en los pollos de engorde, ha atraido una atencion
creciente en los ultimos afios. La reduccion de tamafio de las particulas se cree ampliamente que
mejora el acceso de las enzimas digestivas a los sustratos debido a la mayor superficie de las
mismas. Las particulas finas pueden afectar negativamente el desarrollo de intestino anterior
(proventriculo y molleja), que desempeila un papel importante en la salud intestinal y la
utilizacion de nutrientes. Mediante una alimentacién con particulas gruesas puede lograrse un
buen desarrollo del intestino anterior, lo que se relaciona con mejoras en la motilidad intestinal
y en la salud. Sin embargo, los resultados de los estudios teniendo en cuenta el efecto del tamafio de
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particula del alimento en el desarrollo del tracto gastrointestinal superior no han sido concluyentes,
debido a los efectos confusos de la forma del pienso (harina contra granulados). El tamafio de las
particulas del pienso influye en el desarrollo de tracto gastrointestinal y el rendimiento de las aves
en mayor medida cuando los broilers son alimentados con harina que con granulados. La propiedad
de reducir el tamafio de las particulas en el proceso de granulacién puede originar un subdptimo
desarrollo de la molleja y cambios en la morfologia intestinal y el perfil de la microbiota.

Empleo potencial de antioxidantes vegetales para estimular los
mecanismos antioxidantes en las aves

K. OGNIK, E. CHOLEWINSKA, I. SEMBRATOWICZ, E. GRELA y A. CZECH

Debido a la exposicion de los animales a los numerosos factores de induccion de estrés y un alto
nivel de metabolismo celular a consecuencia de las condiciones y la forma en que se crian, la
desestabilizacion del equilibrio redox hacia una excesiva actividad de especies de radicales libres es
un fenomeno corriente. La mejora del estado antioxidante del organismo animal mediante la
optimizacion del nivel y la calidad de la alimentacion, y sobre todo por la suplementacién con
antioxidantes exogenos, puede ser uno de los medios esenciales y altamente eficaces para mejorar la
salud y por lo tanto la productividad de los animales. Los suplementos vegetales naturales en las
dietas para las aves se pueden utilizar para mejorar los mecanismos de defensa antioxidantes y
reducir la intensidad de los procesos de oxidacion, que afectan negativamente a la calidad de los
productos de aves de corral, es decir, la carne y los huevos. El andlisis de los estudios disponibles
muestra que los procesos antioxidantes en el organismo de las aves pueden ser estimulados a través
de la administracion de extractos de compuestos activos, entre las que se encuentra la mayor
actividad antioxidante en el resveratrol, hesperidina, genisteina, timol y carvacrol, y hierbas
como el ajo, el aloe vera, el orégano y el romero.

Regulacion de factores de transcripcion por la epigalocatequina-3-
galato en aves criadas bajo estrés por calor

K. SAHIN y M.O. SMITH

Una elevada temperatura ambiente se relaciona con una disminucion del crecimiento, la produccion
de huevos, la eficiencia alimentaria, la utilizacion de nutrientes y la calidad del huevo y es un
problema importante que origina grandes pérdidas econdmicas en las aves. Las aves de corral
criadas bajo estrés por calor pueden presentar diversos trastornos metabdlicos provocados por un
estado cronico de estrés oxidativo e inflamacion. Recientemente, el factor nuclear eritroid 2-
relacionado 2 (Nrf2) ha surgido como un agente que desempefia un papel importante en la
proteccion celular contra el estrés oxidativo y la inflamacion. La via de sefializacion del factor
nuclear kappa-B (NF-kB) se ha asociado con una mejora respuesta inflamatoria y su activacion se
ha correlacionado significativamente con el estrés por calor. Cuando se activan estos factores de
transcripcion se pueden regular las respuestas celulares antioxidantes y anti-inflamatorios que
conducen a la expresion de enzimas detoxificantes. Los estudios han demostrado que NF-kappa
B y la expresion Nrf2 pueden ser modulados por varios factores, tales como los compuestos
bioactivos. El té verde contiene muchos antioxidantes polifendlicos, incluyendo la catequiza y
la epigalocatequina-3-galato (EGCG). Como compuestos bioactivos, el complementar con EGCG
la dieta de las aves puede mejorar su estado antioxidante. La EGCG modula la sefalizacion de vias
incluyendo la NF-kappa B y Nrf2 que regulan las respuestas antioxidantes y anti-inflamatorias. Esta
revision tiene como objetivo discutir la evidencia para justificar una recomendacion de EGCG en
las aves sometidas a stress de calor como opcion no farmacoldgica para activar las vias de NF-kB y
Nrf2.

World's Poultry Science Journal, Vol. 72, June 2016 427

https://doi.org/10.1017/50043933916000313 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933916000313

Summaries

Aumento del valor nutricional de la soja para las aves corral a través
de la suplementacion del pienso con enzimas de nueva generacion

M.M. ERDAW, M.M. BHUIYAN y P.A. 1JI

La harina de soja (SBM) sigue siendo la fuente de alimentacion proteica mas importante y preferida
para las aves. Sin embargo, el suministro y la calidad de SBM fluctiia y es cara debido a los costos
de procesado y transporte. Aunque existe un interés creciente en el uso de SBM cruda para las aves,
su valor nutritivo se ve afectado negativamente por la presencia de factores anti-nutritivos (ANF).
Y pese a que con un tratamiento por calor se pueden aliviar algunos ANF, tales como los
inhibidores de tripsina y las lectinas, tanto un sub como un sobre procesado de la soja pueden
reducir la digestibilidad de los componentes clave en la harina. La administracion del pienso con
enzimas exogenos, tales como enzimas de fitasa y de proteasa, es una opcion biotecnologica para
mejorar los valores nutricionales de SBM y otros ingredientes ricos en proteinas. Las proteasas
descomponen las proteinas y los anti-nutrientes proteicos en los piensos. Diversos estudios han
demostrado que el rendimiento de las aves se puede mejorar a través de la suplementacion dietética
con enzimas proteasas de nueva generacion. La fitasa es también eficaz en la descomposicion del
fitato (acido fitico), que quela con los cationes minerales y otros nutrientes en la soja. Recientes
estudios in vitro e in vivo han demostrado que un cdoctel de enzimas (uso combinado de proteasa y
fitasa) es mas eficaz en la reduccion de ANF en la harina de soja para las aves que el uso de
productos enzimaticos individuales. Esta revision proporciona informacion sobre como las enzimas
microbianas, en particular la proteasa y la fitasa, contribuyen a la mejora de los valores
nutricionales de los diferentes tipos de SBM para las aves.

. Cual importante es el color de cascara de huevo en la reproduccion
del faisan de collar (Phasianus colchicus L.)? 1* Parte: caracteristicas
morfologica y fisicas de huevo y calidad de la cascara

S. KRYSTIANIAK, S. NOWACZEWSKI y H. KONTECKA

El color de la céscara de los huevos puestos por los faisanes estd determinada genéticamente y
puede variar desde muy claro a marrén oscuro. En general, se pueden distinguir cuatro colores
basicos: marrén oscuro, marrén claro, oliva y azul. Algunos estudios indican que hay una relacion
entre el color de la céscara del huevo de faisan y su calidad. Los huevos de faisan con diferentes
colores de la carcasa difieren en cuanto a morfologia (forma), caracteristicas fisicas (peso, gravedad
especifica y proporciones e indices de yema y albumen) y calidad de la céscara (espesor,
resistencia, ultraestructura). Los estudios realizados por los autores anteriores han demostrado
una gama de propiedades estructurales y fisicas de los huevos de faisan. La estructura
microscopica de las céscaras de color azul muestra algunas anormalidades en ellas, asi como en
el grueso de sus capas, que son las mas delgados. Esto puede ser la causa de la incubabilidad mas
pobre en los huevos con céscaras de color azul.

Bienestar de las ponedoras I: el entorno social y el espacio

T.M. WIDOWSKI, P.H. HEMSWORTH, J.L. BARNETT y J.-L. RAULT

La cria en confinamiento parece estar en la vanguardia de la preocupacion por el bienestar de los
animales de granja. A pesar de que muchos factores pueden afectar el bienestar de las gallinas
ponedoras comerciales alojadas en jaulas o no, las cuestiones de bienestar en los sistemas de
confinamiento a menudo implican restricciones de comportamiento, mientras que muchos
problemas de bienestar en los sistemas mas extensivos implican a la salud y a la higiene. Las
gallinas requieren una cantidad absoluta de un espacio tridimensional con el fin de ser capaces de
realizar unos movimientos corporales basicos. Es posible que prefieran distanciarse de otras aves,
pero lo que impulsa su motivacion parece que no se ha investigado a fondo y pueden preferirse
distancias inter-individuales variables con la actividad. Las relaciones entre los efectos del espacio
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y el tamafio del grupo en el comportamiento no se conocen bien, sobre todo en grandes grupos en
los que las aves pueden agruparse en torno a los recursos y en diferentes momentos del dia. Existen
riesgos comunes al bienestar de las gallinas, como el hacinamiento, planteados tanto por los
sistemas de jaulas como por los extensivos. Sin embargo, algunas cuestiones de bienestar
presentan un mayor riesgo en un sistema en comparacion con otro. Al considerar el espacio y
el entorno social, la comparacion de los sistemas de jaulas y sin jaula debe tener en cuenta las
amenazas para el bienestar que son especificos para cada sistema. Ademas, este informe pone de
relieve la importancia del disefio del sistema de alojamiento mas que solo el sistema per se.

Amenaza emergente del virus HIN2 en aves de corral de Pakistan y
estrategia de vacunacion

S. UMAR, S. SARFRAZ, A. MUSHTAQ y M. ATTIQUE

En Pakistan, se informo6 por primera vez sobre los virus de la gripe aviar HON2 en 1998 y desde
entonces, han sido prevalentes en las aves y han evolucionado continuamente a través de
recombinaciones en los mercados de aves vivas. Las aves portadores de virus HIN2 actiian
como incubadoras para la evolucion de los virus de influenza en las aves silvestres. Los
informes recientes han demostrado que los virus HIN2 paquistanies han sufrido una deriva
antigénica y han evolucionado hasta convertirse en nuevos genotipos que suponen una amenaza
potencial para las aves de corral y la salud humana que tiene unos segmentos gendmicos similares a
los virus H5N1 y H7N3. La evidencia reciente de la transmision entre especies sugiere que el virus
aviar HIN2 podria ser la proxima cepa pandémica humana. La monitorizaciéon continua de la
evolucion viral y actualizaciones sobre las vacunas estan garantizados para lograr un control
eficiente y una erradicacion de los virus HIN2 en Pakistan. Esta revision cubre la aparicion y
evolucion de los virus HIN2 y la estrategia de vacunacion en Pakistan.

Factores que influyen en el color y las preferencias del consumidor de
la carne de ave: revision
N. WIDEMAN, C.A. O'BRYAN y P.G. CRANDALL

Gran parte de la carmne oscura de los pollos de engorde de Estados Unidos contintia siendo
exportada a otros paises debido al gran prestigio y a las fuertes preferencias de los
consumidores locales por la carne blanca de la pechuga. En esta revision se discuten las causas
de las diferencias en el color de la carne y como los factores ambientales y genéticos influyen en el
mismo. Estd bien documentado que el color oscuro de la carne de la pata / muslo se debe a la
mayor cantidad de mioglobina y hemo pigmentos, asi como a un pH mads alto en comparaciéon con
la carne de pechuga. El sacrificio de aves de mayor edad aumenta el contenido de mioglobina en la
carne y seleccion de razas con mayor rendimiento de carne de pechuga puede estar involucrada. El
suministro de una dieta a base de trigo tiende a aclarar el color de la carne de pechuga, pero tiene
menos efecto sobre la carne del muslo. Varios agentes antimicrobianos utilizados en un posterior
procesado pueden acarrear ya sea un efecto de blanqueo o bien un enrojecimiento de la carne. Los
cambios en el color utilizando procedimientos quimicos o fisioldgicos son tedricamente posibles,
aunque no lo suficientemente grandes como para mejorar la aceptabilidad del consumidor. Desde
una perspectiva de marketing, aumento de la promocion en los medios de la carne oscura igual a la
blanca en la salubridad y en cuanto a un sabor superior puede tener el mayor efecto en un aumento
de las ventas.
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Impacto de la exposicion a la endotoxina luminal y sistémica en la
funcion intestinal, la respuesta inmune y el rendimiento de las aves

K. GHAREEB, W.A. AWAD, J.P. BOHM y Q. ZEBELI

El tracto gastrointestinal es una gran reserva tanto de bacterias Gram positivas como Gram
negativas, de las cuales estas ultimas actian como una fuente de lipo-polisacaridos (LPS). Los
LPS luminales, comunmente conocido como endotoxinas, pueden entrar en la circulacion sistémica
por via paracelular y por penetracion transcelular. Se ha demostrado que la exposicion a la
endotoxina puede aumentar la permeabilidad paracelular intestinal y alterar la estructura y la
funcién intestinal, lo que origina un deterioro de la absorcion y la utilizacion de nutrientes, con
un impacto negativo tanto en la salud como en el crecimiento. La exposicion aguda a grandes
cantidades de endotoxina suprime el consumo de pienso de las aves y la activacion del sistema
inmunitario innato. La evidencia sustancial sugiere que la endotoxina se reconoce a través de
receptor de tipo toll (TLR)-4, situado en la superficie de las células inmunes, que activa las quinasas
para mejorar la transcripcion de citocinas pro-inflamatorias tales como el factor de la necrosis
tumoral alfa (TNF-a) y la interleucinas (IL)-1 y 6, que intervienen en el efecto inhibidor de la
endotoxina sobre la absorcion intestinal de nutrientes. La inflamacion puede desviar la energia y los
nutrientes del supp crecimiento y en apoyo a las respuestas del sistema inmunoldgico, dando lugar
a una supresion del crecimiento y a una menor eficiencia alimenticia. Ademas, una sostenida
exposicion a endotoxina puede inducir tolerancia, lo que puede hacer que los animales sean
refractarios a infecciones secundarias Gram-negativas. En esta revision se resumen los efectos
de la endotoxina sobre funciones de la barrera intestinal y los subsiguientes impactos negativos
en la produccion de las aves. En general, esta revision combina el conocimiento actual de las
respuestas intestinal de las aves a infecciones bacterianas Gram negativas, lo que ilustra la
importancia de la salud del intestino en la defensa contra las infecciones bacterianas y una
mejora de la salud de las aves, su crecimiento y su bienestar.

Infecciones por Campylobacter en las aves de corral: Actualizacion
sobre los retos y las posibles intervenciones inmunoldgicas

S. UMAR, A.T. MAIYAH y A. MUSHTAQ

Las aves de corral se colonizan frecuentemente y constituye un reservorio natural para
Campylobacter spp., principalmente C. jejuni y C. coli. La infeccion por C. jejuni es la causa
principal de gastroenteritis producida por los alimentos en los seres humanos en todo el mundo. Las
tasas de prevalencia en las aves de corral son variables y pueden llegar tan alto como 100% en
algunas granjas. Los Campylobacter spp. son organismos comensales que establecen infecciones
persistentes, con poca o ninguna enfermedad manifiesta en el huésped aviar pesar de la extensa
colonizacion. Aunque la campilobacteriosis es insignificante para la salud de aves de corral, la
carne de pollo contaminada es reconocida como la principal fuente de exposicion humana. Una
tendencia reciente alarmante es la rapida aparicion de cepas de Campylobacter spp resistentes a
antimicrobianos en todo el mundo. La colonizacién puede persistir durante toda la vida del animal,
en consecuencia, conduce a la contaminacion de la canal en las instalaciones de los mataderos. Por
lo tanto, se han dedicado considerables esfuerzos de investigacion al desarrollo de intervenciones
para disminuir la contaminacion en las aves con la intencion de reducir la carga de las
enfermedades transmitidas por los alimentos. Durante la ultima década, ha habido significativos
avances en el conocimiento del Campylobacter spp. en las aves. Esta revision resume la
informacién disponible actualmente sobre las infecciones en las aves. En segundo lugar, se
aborda la colonizacion, los factores de riesgo y los retos actuales de Campylobacter spp. en las
aves y, por ultimo, se discute la intervencion inmunitaria y las perspectivas de futuro de la
vacunacion para el control de este organismo.

430 World's Poultry Science Journal, Vol. 72, June 2016

https://doi.org/10.1017/50043933916000313 Published online by Cambridge University Press


https://doi.org/10.1017/S0043933916000313

Summaries

Eficiencia técnica y costes en la produccion de paté de ave

M. NOVAK y T. VUKASOVIC

Este trabajo es un estudio de caso aplicado de optimizacion de la produccion en el caso de la
produccion de paté en Eslovenia. La produccién de paté dentro del sector avicola se realiza en
modernas lineas de produccion totalmente automaticas y de alta velocidad. Las mismas tienen
grandes capacidades y su eficiencia técnica es crucial debido a su gran impacto en los costos de
produccion y la rentabilidad. En este trabajo se revisan los resultados de una investigacion empirica
sobre los aspectos técnicos y los costos de eficiencia de la produccion de paté mediante el uso de la
eficiencia total del equipo (OEE) y en enmarco de la eficiencia global de los costes (OCE). Los
datos muestran importantes reservas que son favorables para el uso de la metodologia OEE - OCE
como herramientas para supervisar la gestion de la produccion.
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